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ONSOZ

05.06.2004 tarihli ve 25483 sayill Resmi Gazete’de yayimlanarak yurirlige giren “5179 sayil
Gidalarin  Uretimi, Tiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hikmiinde Kararnamenin
Dedistirilerek Kabulti Hakkinda Kanun” geredi gida maddelerini ve gida ile temasta bulunan
madde ve malzemeleri Ureten, Ureten ve/veya satan isyerleri ile toplu tiketim yerleri Tarim
ve Koyisleri Bakanliginca yayimlanan mevzuatta belirtilen asgari teknik ve hijyenik sartlari

tagimak zorundadir.

Bununla birlikte “Iyi Uygulama Rehberleri”, gida giivenliginin salanmasinda ve gida

sektdriine yardimci olmasl ac¢isindan énemli birer kaynaktir.

Iyi Uygulama Rehberleri; Tarim ve Kéyisleri Bakanli§i, gzetiminde ilgili kurum ve kuruluslar,
Universiteler, bilimsel kurulusglar, Uretici birlikleri, dernekler, federasyon ve konfederasyonlar

tarafindan hazirlanarak, gida isletmecilerinin kullanimina sunulmaktadir.

Bal Sektorii icin Iyi Hijyen Uygulama Rehberi, Tarim ve Kéyisleri Bakanhi§i destegi ile Gida
Dernekleri Federasyonunca Tlirk Gida Kodeksi Bal Tebligi (2005/49), Kodeks Alimentarius Bal
Standardi (Codex Stan 12- 1981 Rev 1 1987 Rev2 2001) ve Avrupa Birligi Komisyonu Bal
Tebligi (2001/110/ECC, 2001)'ne uygun olarak hazirlanmistir.
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HAZIRLAYANLAR:

Asli Elif Sunay - BALDER- Bal Calisma Grubu Baskani
Ozge Se¢meler- BALDER- Bal Calisma Grubu Sekreteri
Onder Yagl - KKGM
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Ayse Tan- Aydin Tarim il Md.

Ramazan Toker- KKGM
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Nurcan Bakir — Istanbul Tarim Il Md.

BALDER: Bal Paketleyicileri, Ihracatcilari ve Sanayicileri Dernegi
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GIRIS
Bu rehber bal sektoriinde faaliyet gosteren kiicik ve orta olcekli isletmelere yol gosterici bir
nitelik tasimakta olup, 6zellikle bal dolum ve paketlemesi yapan ya da bdyle tesis kurmayi

hedefleyen kurum ve kisilere yardimci olmayl amaclamaktadir. Bu rehber bal konusunda

yayimlanan yasal dizenlemeler ile birlikte kullaniimalidir.

Bu rehber, gida isletmelerinde glivenli gida Uretimini saglama ve buralarda calisanlarla ilgili

genel bilgiler ile bazi pratik 6nlemleri icermektedir.

Bal dolum ve paketlemesi yapan isyerinin son Urtninin guvenligini saglayabilmesi igin

rehberde belirtilen faaliyetleri gerceklestirmesi ve strekliligini saglamasi gerekmektedir.

Bu rehberde, balin kabuliinden baglayarak tiiketiciye ulastigi son noktaya kadar, icerebilecedi
fiziksel, mikrobiyolojik ve kimyasal tehlikeler ve bunlarin balin islenmesi sirasinda ne sekilde
onlenip kontrol altinda tutulabilecedi aciklanmistir. Uriin 6zellikleri ve ilgili kritik limitler
verilmigtir. Bir bal dolum tesisinde yasal zorunluluklar da dahil, asgari hijyen uygulamalari

tarif edilmis ve daha ileri uygulamalar da yol gosterici olarak aciklanmistir.

KAPSAM

Bu rehberin, bal dolum ve paketlemesi yapan kiiciik ve orta Olcekli isletmeler tarafindan
uygulanmasi hedeflenmistir. Uriin giivenligini salamak ve urin givenligine yonelik

tehditlerin ne sekilde kontrol altina alinacagini agiklamak tizere hazirlanmistir.

Bal dolum ve paketleme islemi yani sira farkli trinler Ureten isletmelerin Urettidi Grinlere ait

rehberleri de temin etmesi ve uygulamasi tavsiye edilir.

REHBERI NASIL KULLANACAKSINIZ?

Bu rehber alti bélimden olugmaktadir.

Birinci Bolum: Bir bal isletmesinin uymasi gereken tim Mevzuat bu bdélimde verilmigtir.
Bal isletmesinin bu boélimde adi gegcen tim yasal mevzuatta belirtilen zorunlu
uygulamalardan haberdar olmasi gerekmektedir.

Ikinci Bolum: Balla ilgili tehlikelerin aciklandi§i bolimdur. Urtin gtvenligini saglayabilmek
icin bu bolimde agiklanan tehlikeleri bilmeniz ve kontrol altina almaniz gerekmektedir.
Uctincii Bolum: Balla ilgili tehlikelere iligkin kritik limitler verilmistir.

Dérdinct Bélum: Ikinci bolimde agiklanan tehlikelerin nasil kontrol altina alinacad

actklanmstir.
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Besinci Bolum: Bal sektoriine yonelik minimum zorunlu uygulamalar ve daha ileri tavsiyeleri
icermektedir.
Altinct Bolum: Ornek bir akis semasi ve bazi formlar verilmistir. Ihtiyaca gére bal

isletmesinin bu form ve semalari cogaltmasi mumkandar.

1. BOLUM: YASAL ZORUNLULUKLAR

Bal dolum ve paketlemesi yapan bir gida isletmesinin uygulamasl zorunlu olan yasal mevzuat
asagidaki verilmistir. Bu rehberde sadece rehberin yayinlandifi tarihte yurlrlikte olan
mevzuatla ilgili bilgiler yer almaktadir. Mevzuat ile ilgili bilgilere resmi internet adresinden
ulagilabilir. Mevzuat sik sik degisiklige ugradigindan gincellidini takip etmek gereklidir.

Ulusal Mevzuat

5179 Sayil Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hukmiinde
Kararnamenin Dedgistirilerek Kabulli Hakkinda Kanun. R.Gazete: 05.06.2004-5483
(http://www.kkgm.gov.tr/kanun/5179.html

Gida Guvenligi ve Kalitesinin Denetimi ve Kontroliine Dair Yonetmelik. R.Gazete 9
Aralik 2007-: 26725 (http://www.kkgm.gov.tr/Yonetmelik )

Gida ve Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeleri Ureten Is Yerlerinin Calisma Izni
ve Gida Sicili Ve Uretim Izni Islemleri Ile Sorumlu Yénetici Istihdami Hakkinda
Yonetmelik, Yetki Kanunu:5179, Yayimlandiji R.Gazete: 27.08.2004-25566.
(http://www.kkgm.gov.tr/yonetmelik/sorumlu_yonetici.html

Ambalaj Atiklarinin Kontrolii Yonetmeligi, R. Gazete: 24 Haziran 2007, 26562.
(http://www.atikyonetimi.cevreorman.gov.tr/yonetmelikler/ambalaj.doc)

Katt  Atiklarin Kontrolii  Yonetmeligi, R. Gazete: 14.3.1991, 20814.
(http://www.atikyonetimi.cevreorman.gov.tr/yonetmelikler/kaky.doc)

Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi, R. Gazete: 16 Kasim 1997, 23172.
(http://www.kkgm.gov.tr/TGK/yonetmelik.html

Turk Gida Kodeksi, Bal Tebligi, 2005/49, R.Gazete: 17.12.2005/26026
(http://www.kkgm.gov.tr/Turk Gida Kodeksi/Kodeks Tebligler/2005-49.html

Turk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoninden
Etiketleme Kurallari Tebligi, 2002/58, Yayimlandiji R.Gazete 25.08.2002-24857
(http://www.kkgm.gov.tr/TGK/Teblig/2002-58.html

Tirk Gida Kodeksi Hayvansal Kokenli Gidalarda Veteriner Ilaclari Maksimum Kalinti
Limitleri Tebligi (2002/30) Yayimlandig R.Gazete: 28.04.2002-

24739; (http://www.kkgm.gov.tr/mev/kodeks.html).

Tiirk Gida Kodeksi Gidalarda Maksimum Bitki Koruma Uriinleri Kalinti Limitleri Tebligi
(Teblig No: 2004/42) R.Gazete: 11.01.2005 - 25697

(http://www.kkgm.gov.tr/TGK/Teblig/2004_42.html)

-2-
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= Turk Gida Kodeksi Gida Maddelerinde Belirli Bulasanlarin Maksimum Seviyelerinin
Belirlenmesi Hakkinda Tebli§g (Tebli§ No:2002/63) R.Gazete 23.09.2002 — 24885
(http://www.kkgm.gov.tr/TGK/Teblig/2002-63.html

Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi, 2001/19, R.Gazete 02.09.2001-
24511 (http://www.kkgm.gov.tr/TGK/Teblig/2001-19.html).

Canli Hayvanlar ve Hayvansal Uriinlerde Belirli Maddeler ile Bunlarin Kalintilarinin
Izlenmesi Igin Alinacak Onlemlere Dair Yonetmelik, R.Gazete: 19.01.2005 — 25705.
(http://www.kkgm.gov.tr/yonetmelik/kalinti_izleme.html

Gida Maddeleri ile Temasta Bulunan Madde ve Malzemeler Teblidi, R.Gazete
22.04.2002-24734, Teblig No 2002/32, (http://www.kkgm.gov.tr/TGK/Teblig/2002-
32.html)

Saglk Bakanhdi 27.01.2005 tarih ve 1059 saylli Portér Muayenelerine
Esas Laboratuar Tetkikleri Genelgesi ( 2005 /9)

T.C. Saglik Bakanligi, Insani Tiketim Amacli Sular Hakkinda Yonetmelik R. Gazete
17/2/2005, 25730. http://www.saglik.gov.tr/VSDB/BelgeGoster.aspx?F6E10F8892
433CFFA AF6AAB49816B2EF66974C3824B6070A

Avrupa Birligi Gida Mevzuati

2001/110/EC sayih 20 Aralik 2001 tarihli bala iliskin konsey direktifi [Resmi Gazete L
10 of 12 Ocak 2002]. (http://ec.europa.eu/index_en.htm).

(EC) 797/2004 sayili aricilik Grdnlerinin Gretim ve pazarlamasina yonelik genel
sartlarin iyilestiriimesine dair 6lgtimlere ait konsey yonetmeligi [Resmi Gazete L 125
of 28/04/2004]. (http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do? uri=0J:L:2004:
125: 0001:01 :EN:HTML)

Hayvansal Kaynakli Gidalarda Veteriner Ilaglari Maksimum Kalinti Limitlerinin
Belirlenmesine Iliskin Ortak Prosedire ait (ECC) 2377/90 sayili ve 26 Haziran 1990

tarinli  Konsey Yonetmeligi (http://eur-lex.europa.eu/smartapi/cgi/sgadoc?
smartapi!celexplus!prod!DocNumber&type doc=Regulation&an_doc=2003&nu_doc=
2011&lIg=en)

- Gidalarda Belli Bulasanlarin Maksimum Seviyelerinin Belirlenmesine Iliskin 19 Aralik
2006 Tarih Ve 1881/2006 Sayilli Komisyon YoOnetmeligi (http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2006:364:0005:0024:EN:PDF).

Avrupa Parlamentosu ve Konseyinin 91/414/EEC sayil direktifini degistiren, 23 Subat
2005 tarih ve 396/2005 sayili Hayvansal ve Bitkisel Kaynakli Gida ve Yemlerde
Pestisitlerin Maksimum Kalinti Seviyeleri Yonetmelidi. (http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2005:070:0001:0016:EN:PDF)

~ Avrupa Parlamentosu ve Konseyinin 20 Mart 2000 tarihli ve 2000/13/EC sayili, Uye
Devletlerin, Gidalarin Etiketlenmesi, Sunumu ve Reklamla ilgili Kurallarinin
Dlzenlenmesine Iliskin Direktifi. (http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2005:070:0001:0016:EN:PDF)
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Gida Kanunu icin Genel Prensiplerin Belirlenmesi, Avrupa Gida Guvenligi otoritesinin
kurulmasi ve Gida Guvenligine Iliskin Prosedurlerin Olusturulmasina dair (EC)
178/2002 sayili 28 Ocak 2002 tarihli Avrupa Parlamentosu ve Konseyi Yonetmeligi.

(http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/site/en/consleg/2002/R/02002R0178-20060428
-en.pdf).

Insani Kullanim Amach Sularin Kalitesine Dair 98/83/EC sayill Konsey Direktifi
ec.europa.eu/environment/water/water-drink/index_en.html

Kodeks Alimentarius

Balla Ilgili Kodeks Standardi (Codex Stan 12- 1981 Rev 1 1987 Rev2 2001).
(http://www.codexalimentarius.net/download/standards/310/CXS_012e.pdf

Gidalarda Veteriner Ilag Kalintilarinin Diizenleyici Kontrol Programinin Hazirlanmasina
Iliskin Kodeks Kilavuzu (CAC/GL16-1993) (www.codexalimentarius.net/download/
standards/47/CXG_016e.pdf)

2. BOLUM: TEHLIKELER
Tehlikeler, trin glvenligini etkileyen biyolojik, kimyasal ya da fiziksel kaynakli olabilir.
2.1.Biyolojik Tehlikeler

Mikroorganizmalar ¢ok kicik canlilar olup ancak mikroskop altindan gortlebilmektedirler.
Mikroorganizmalar her yerde yasarlar ve cesitli sekillerde tasinirlar; havada, tozda, suda,
ciltte, sacta, hayvanlar, bitkilerde,...vb.de bulunurlar. Mikroorganizmalarin bir kismi insan
saghdi icin zararlidir. Bu tehlikeli mikroorganizmalara patojenler denir. Bunlar insanlarda

cesitli hastaliklara sebep olurlar.

Balda dusuik miktarlarda ve ¢ok az cesitte mikroorganizmaya rastlanir. Balda genel olarak
gorilen mikroorganizmalar mayalar ve spor olusturan bakterilerdir (Or: Clostridium
botulinum). Mikroorganizmalar gidalara birincil ve ikincil kaynaklardan girerler. Bala
bulasanlarin birincil kaynaklari polen, bal arisinin sindirim sistemi, toz, hava, toprak ve

nektardir. Bu kaynaklari kontrol etmek ¢ok zordur

Ikincil kaynaklar ise, hasat boyunca ve sonrasinda gerceklesir; hava (siizme ve paketleme
sirasinda), gida ile temas eden yuzeyler, ¢apraz bulasma (hayvan ve hayvan Uriunleri),
ekipman (su ve gida kalintilarl), personeldir. (deri enfeksiyonu, hapsirma, diskidan
bulasma). Zemin, duvarlar ve cati gibi bina da mikrop kaynadidir. Camur ve cicekler

baldaki mayanin baslica kaynaklari olabilir. Ikincil kaynaklardan ileri gelen bulasma

PDF created with pdfFactory Pro trial version www.pdffactory.com



http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/site/en/consleg/2002/R/02002R0178-20060428
http://www.codexalimentarius.net/download/standards/310/CXS_012e.pdf)
http://www.codexalimentarius.net/download/
http://www.pdffactory.com
http://www.pdffactory.com

standart temizlik ve dezenfeksiyon (ortamdaki zararli mikroorganizmalarin yok edilmesi)

uygulamalari ve iyi Gretim tekniklerinin (GMP) birlikte uygulamasi ile 6nlenebilmektedir.

2.1.1. Clostridium botulinum (C.botulinum)

Baldaki C.botulinum sporlari, bir yasin altindaki bebekler diginda insanlar icin sorun
teskil etmemektedir. Ancak bir yasin altindaki bebeklerde, badisiklik sistemi ve
bagirsak florasi tam gelismediginden dolay1 “bebek botulizmi” denilen hastalia neden
olabilmektedirler. Bu nedenle bir yasin altindaki bebeklere bal yedirilmesi tavsiye

edilmez.

Yapllan arastirmalara gore C.botulinum, siizme ballara gére petekli ballarda daha
fazla gozlemlenmistir. Sporlar yillarca balin icinde kalabilmekte ve depolama

sicakhigina bagli olarak émurleri degismektedir
2.1.2. Mayalar

Mayalar bal sektoriinde fermantasyona neden olduklari i¢in dnemli bir kalite problemi
teskil ederler. Balin bozulmasi fermentasyonla gerceklesir. Fermentasyon balda
bulunan mayalarin yine balda bulunan sekerleri enerji kaynagi olarak kullanarak
cogalmalari sonucu meydana gelen bir durumdur. Mayalarin faaliyeti esnasinda balin
aroma ve lezzetini bozan pek ¢ok madde de olusur. Mayalar ciceklerde bulunur ve
bala nektarla bulasir. Pek cogu nektarin bala donustirilmesi esnasinda 6lir ama

hayatta kalan bir ka¢ maya sartlar uygun oldugunda geliserek bali fermente eder.

Balin fermente olma ihtimali nem orani ve icerdigi maya sayisi ile iliskilidir

Nem Iceridi Fermente Olma Edilimi
<17.1% tamamen guvenli

17.1-18.0% maya saylsi<1000/g ise guvenli
18.1-19.0% maya sayisi<10/g ise guvenli
19.1-20.0% maya sayisi<l/g ise gluvenli
>20.0% her durumda riskli

Nem orani %20’nin Gzerinde olan ballarda fermantasyon riski yiiksektir. Bu tip ballarin
10°C'nin altinda depolanmasl (mayalar bu sartlarda gelisemezler) veya depolama
oncesi balin pastorize edilmesi ile (Or: 63°C'de 7.5 dk.,, 69°Cde 1 dk.)

fermantasyonun engellenmesi mimkinddr.
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2.2.Kimyasal Tehlikeler

Balla ilgili kimyasal tehlikeler kalintilar ve bulasanlar olmak Uzere iki grupta incelenebilir.
Balda kalinti sorunu ari hastaliklarinin ve zararlilarinin micadelesinde bazi bitki koruma
ardnleri ve veteriner ilaglarinin (antibiyotiklerin v.b.) kullanimi neticesinde ortaya

cikmistir.

Bitki koruma Urunleri: Tarimsal Grlnlerin Gretimi, islenmesi, depolanmasi, tasinmasi
ve daditimasl sirasinda hastalik zararli, yabanci ot ve mikroorganizmalarin kontrol(,
uzaklastirimasi, imha edilmesi, ©nlenmesi amaciyla kullanilan; bitki gelisimini
duzenleyiciler dahil kimyasal maddelerdir (Kaynak: TGK - Gidalarda Maksimum Bitki

Koruma Uriinleri Kalinti Limitleri Tebligi).

Veteriner ilaclarl: Hayvanlarin saghgini korumak yada gelistirmek amaciyla kullanilan

kimyasal maddelerdir.

Maksimum Kahinti Limiti: Bir gida maddesinde, veteriner ilaci veya bitki koruma

drdnlerinden kaynaklanan, bulunmasina sinirli olarak izin verilen kalinti miktaridir.

Aricillarin  petek saklamada ve ari hastaliklarina veya zararlilarina kargl kullandiklari
veteriner ilaglari ve bitki koruma drtnlerinin kalintilarinin balda, MRL dederlerinin
Uzerindeki seviyelerde bulunma riski vardir. Ayrica bala teneke, ambalaj kaplari, alet,
ekipman, hatlar vb. kaynaklardan da agir metal, boya vb. toksik kimyasallarin bulasma
riski de s6z konusudur. Tablo 1'de balda ortaya cikabilecek kimyasal tehlikelere ait

ornekler verilmistir.

Tablo 1.Balla ilgili kimyasal tehlikeler

Kaynak Tehlike

Bal, petek Veteriner ilaclari kalintilari: Streptomisin, Sulfanomid grubu,

Tetrasiklin grubu, Nitrofuran grubu, Chloramphenicol, Eritromisin

vb.

Bal, petek Naftalin

Bal, petek Bitki koruma drdnleri: 10 pg/kg’t asan bitki koruma 0rinleri
kalintis

PDF created with pdfFactory Pro trial version www.pdffactory.com



http://www.pdffactory.com
http://www.pdffactory.com

Tablo 1.Balla ilgili kimyasal tehlikeler (devam ediyor)

Ambalaj kaynakli Farkli amaclar icin kullaniimis teneke, varil, boya, kaplama
maddelerinden  kaynaklanan  kimyasal tehlikeler, laksiz
tenekelerin kullanimiyla kimyasal maddenin 0riine karigmasi

(agir metaller; Kursun, Cinko, Arsenik)

Metal kapaklar Ic kaplama ya da contasindan kaynaklanan kimyasal tehlikeler

Bakim i¢in kullanilan | Bakim sonrasl makine, alet, ekipmandan bulagma tehlikesi.
kimyasallar (makine

yagl, boya vb.)

Temizleme Uriinle temas eden yiizeylerin temizlenmesinde temizlik maddesi
kimyasallari kalintilarinin kalmasi ve Uriine bulagmasi

(Kostik soda)

Temizleme suyundan | Uriinle temas eden yiizeylerin temizlenmesinde kullanilan suda

gelebilecek bulunan kalintilarin triine bulagmasi

kimyasallar

Balin Kimyasal Yapisinin Degismesi
Balin kimyasal yapisi (balda bulunan sekerler, enzimler, asitler vb. maddelerin miktarlari
ve yapllarl) zamanla, muhafaza ve depolama sirasinda ve/veya bala uygulanan islemlerle

degisebilmektedir.

Hidroksimetilfurfural (HMF): Bu bilesik basit sekerlerin (monosakkaritlerin) 6zellikle
fruktozun asit varliginda yikima drintdir. Bu yikilma kovanda balin olgunlagsmasi
sirasinda dahi baslayabilir. Pek ¢ok kimyasal reaksiyon gibi isi ile hizlanir. Balin kalite
kontrolinde bala uygulanan isil islemin bir gostergesi olarak kullaniimaktadir. Yapilan
arastirmalarda isil islem goérmemis ballarin 10 ppm(mg/kg) ve daha disiuk miktarlarda
HMF icerdidi ve ball 48 °C'de 5 guin depolamanin, HMF miktarini iki katina ¢ikardigi tespit

edilmistir.

Kristallesmis ballarin sivilastiriimasi amaciyla isitiimasi sonucu HMF miktari, Tark Gida
Kodeksi -Bal Tebligi'nde izin verilen maksimum seviyenin (40 mg/kg) Uzerine cikabilir.
Ayrica bu maddenin baldaki miktari zamanla (depolama eshasinda veya rafta satig
eshasinda) da artig gosterir. Dolayisiyla Grinidn piyasaya sunulmasindan itibaren,

tuketilene kadar gecen sirecte de dodal olarak artis goOsterecektir. Ayrica balin Isiya
-7-
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ve/veya I1sida maruz kalmasi HMF artisini hizlandiracagindan, drinin etiketine, konu ile

ilgili satis noktasini ve tlketiciyi bilgilendirici uyarilar yaziimalidir.

Diyastaz Enzimi Aktivitesi: Balda diastaz enziminin varligi, bir kimyasal tehlike dedil,
tam tersine istenen bir durumdur. Ancak bu enzimin aktivitesindeki disis, HMF
maddesinin miktarinin artisinda oldugu gibi, balin asirn ya da yanls isitiimasinin bir
gostergesi olarak kullanilir. Diyastaz enzimi, bala olgunlasma esnasinda ari tarafindan
ilave edilir. Bu enzimde diger enzimler gibi Isi ile aktivitesini yitirir. Bu 0zelligi nedeniyle
yillardir ballara uygulanan 1sil iglemleri tahmin etmek amaciyla kullaniimaktadir. Bu
enzimin miktari depolama esnasinda da depolama sicakligina bagh olarak azalir. Ornegin
balin 30°C’de 200 glin depolanmas! diyastaz enzimini yarlya dusurtr. Bu enzimin baldaki
miktari, balin cinsi, nektarin yapisl, iklim kosullari, nektar akisinin yogunlugu gibi pek cok
dogal faktore badli olarak cok dediskendir. Ornedin narenciye ballarinda bu enzimin
aktivitesi 3-5 diyastaz sayisi (DN) seviyelerinde iken, yayla cicedi ballarinda 15-20 DN

seviyelerindedir.

Kristallesmis ballarin sivilastiriimasi amaciyla isitiimasi sonucu bu maddenin miktari, Turk
Gida Kodeksi Bal Tebligi'nde izin verilen minimum seviyenin (8 DN) altina disebilir. Tipki
HMF de oldugu gibi, diyastaz enziminin baldaki miktari depolama ve satis esnasinda da
dodgal olarak zamanla azalacagindan ve Urlnln islya ve/veya Isiga maruz kalmasi bu
degisimi hizlandiracagindan, Urtiniin etiketine, konu ile ilgili satis noktasini ve tiketiciyi

bilgilendirici uyarilar yazilmalidir.

Balda Kristallesme: Balin kristallesmesi tabii bir olaydir (Sekil-1) ve balin glikoz orani
bakimindan doymus hale gelmesiyle, glikoz molekillerinin kristal duruma gec¢cmesi olarak
tanimlanir. Balda kristallesme; balin cinsi, yapisl, icerdigi polen, hava kabarcigi ve diger

partikullerin miktari, sagim zamani, depolandigi yerin nem ve sicakligi, ambalaj kaplarinin

cesidi gibi pek ¢ok farkll faktérden etkilenmektedir.

. m

Sekil 1. Balda kristallesme

-8-
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Kristallesme kesinlikle dogal bir olay olup, balin tiiketilmesini 6nleyici bir problem dedgildir.
Bal kristallesmis haliyle de tiketilebilecegdi gibi, benmari usulti bir 1sitma islemiyle (sicak
su dolu bir kabin icerinde balin isitiimasi) kristaller ¢ézdurilip bu sekilde de tiketilebilir.
Bal ozellikle kis aylarinda ve sogukta muhafaza edildidi taktirde birkac ay gibi kisa bir
strede kristallesebilmektedir. Kristallesme icin en uygun sicaklik 14°C civaridir.
Kristallesme esnasinda su serbest hale gectiinden sivi fazin nem igerigi artar, bu da
fermentasyon riskini artirir. Dolayisiyla yari kristal haldeki ballarda depolama sorun
olabilir. Bu gibi durumlarda kontrolli bir sekilde balin tamamen kristallesmesi koruyucu

bir 6nlemdir.

Kristallesmis ballarin isitilarak sivilastiriimasi islemi esnasinda baldaki HMF artigi ve diastaz

aktivitesinin digtisu surekli izlenmelidir.

Is1 bala dogrudan verilmemelidir. Ornegin balin ates tstune
kazan ya da kaplarda isitilmasi veya kaynatilmasi son derece

yanligtir.

Bu amacla bal teneke veya varilleri sicak su banyosunda bekletilebilir (Sekil-2) veya sicak
hava (60-70°C) ile isitilan “eritme odalarinda” bekletilebilir. Yari sivi haldeki nispeten
akiskan ballar icin cidarindaki suyun isitilabildigi (60-80°C) bir ceketli bal tanki (Sekil-3)
kullanilabilir. Paketleme 6ncesi yeniden kristallesmeyi geciktirmek ve mayalari yok etmek
amaclyla pastorizasyon islemi uygulanacaksa, diinyada en ¢ok tercih edilen yontem, balin

cidarli ve karigtiricili bir tank icerisinde 63°C’de 30 dk. bekletilmesidir.

Sekil 2: Kristallesmis balin sicak su banyolarinda bekletilerek ¢ozdirme islemi

Ayrica depolama esnasinda da balin yapisinin degisecedi g6z onine alinmali ve balin
Istktan ve Isidan korunarak (direk gtines 1sigi almayan kapall bir ortamda ve tercihen

25°C’den disik sicakliklarda) depolanmasina 6zen gosterilmelidir.
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Sekil 3: Ceketli Bal Eritme Tanki

2.3.Fiziksel Tehlikeler

Fiziksel tehlikeler, ambalaj malzemesinden, alet, ekipmandan veya dis ortamdan bala
bulasabilecek yabanci maddeler olup, tiketici acisindan risk arz etmektedir. Tiketicinin
yabanci maddeyi yutmasl durumunda bogulma, yaralanma ya da benzer baska saglik
problemleri ortaya cikabilir. Fiziksel tehlikeler genellikle tiketici sikayeti olarak gozlenir.
Bunun nedeni de gseffaf bal kavanozunda hemen fark ediliyor olmasi ve
tanimlanabilmesidir. Tablo 2'de balda bulunabilecek fiziksel tehlikelere ait oOrnekler

verilmigtir.

Tablo 2. Balda ortaya cikabilecek fiziksel tehlikeler

Malzeme/Islem asamasi | Tehlike

Cam kavanozlar Uriin ya da ham balda kirik cam kavanoz parcalari
bulunabilir.

Metal Kapaklar Metal parca icerebilir. Koparak trln icerisine dugebilir.

Metal olmayan Ham bal odun, tas vb. parcalar icerebilir.

Metal kaplar (Teneke, Varil) | Metal parcalar icerebilir.

Filtrasyon Filtrenin yirtimasi ya da bozulmasi durumunda Urine

yabancl madde diisme riski (ar1 kalintilar vb.)

Dinlendirme/Bekletme Kapadi aclk tanka yabanci madde disme riski

-10-
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Tablo 2. Balda ortaya ¢ikabilecek fiziksel tehlikeler (devam ediyor)

Isitma, karistirma

Mikser bicaklarinin anormal bir temasindan dolayl metal
parca olusmasi ya da metal-metal temasindan,

bozulmadan dolayi olusabilecek metal parcalar

Metal parcalarin  bakimi

(bilemek vb.)

Matkapla metal temasindan dolayl olusabilecek metal

parcalar

Cam kavanoz kontrol / Hava

paskirtme

Hava basincl azsa ya da cam kavanoz icerisi iyi kontrol

edilmemisse cam parcanin kalmasi

Kapama(Cam Kavanoz)

Kapama sirasinda boyun kisminda asiri zorlamadan

dolay! kirilma sonucunda olusacak cam parcalari

3. BOLUM: KRITIK LIMITLER

Biyolojik, kimyasal ve fiziksel tehlikeler icin kritik limitler Turk Gida Kodeksi- Bal Tebligi ve

asagida belirtilen ilgili diger mevzuatta verilmistir.

Turk Gida Kodeksi Bal Tebligi (Tebli§g No:2005/49, Resmi Gazete:17.12.2005, 26026);
Uriin ozellikleri, bulasanlar, pestisit kalintilari, veteriner ilaglari tolerans dizeyleri,

hijyen konulari ile ilgili kritik limitler, sirasiyla 6, 8, 9,10 ve 1l.inci maddelerinde

belirtilmigtir (http://www.kkgm.gov.tr/mev/kodeks.html).

Hayvansal Kokenli Gidalarda Veteriner Ilaclari Maksimum Kalinti Limitleri Tebligi

(2002/30); Farmakolojik aktif maddeler icin maksimum kalinti limitleri Madde 5, 6, 7,

8 ve EK I, II, 111, 1V'de belirtilmistir (http://www.kkgm.gov.tr/mev/kodeks.html).
Tirk Gida Kodeksi Gidalarda Maksimum Bitki Koruma Urtinleri Kalinti Limitleri Tebligi
(Teblig No: 2004/42) R.Gazete: 11.01.2005 - 25697

(http://www.kkgm.gov.tr/TGK/Teblig/2004_42.html

Turk Gida Kodeksi Gida Maddelerinde Belirli Bulagsanlarin Maksimum Seviyelerinin
Belirlenmesi Hakkinda Teblig (Teblig No:2002/63) R.Gazete 23.09.2002 — 24885
(http://www.kkgm.gov.tr/TGK/Teblig/2002-63.html

-11-
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Canli Hayvanlar ve Hayvansal Uriinlerde Belirli Maddeler ile Bunlarin Kalintilarinin
Izlenmesi igin Alinacak Onlemlere Dair Ydnetmelik, R.Gazete: 19.01.2005 — 25705.

(http://www.kkgm.gov.tr/yonetmelik/kalinti_izleme.html

Avrupa Birligi Komisyonu Bal Direktifi. (2001/110/ECC, 2001. Council Directive
2001/110/EC of 20 December 2001 relating to honey, European Community Council,
Bruxelles (http://ec.europa.eu/index_en.htm).

Hayvansal Kaynakll Gidalarda Veteriner Ilaclari Maksimum Kalinti Limitlerinin

Belirlenmesine Iliskin Ortak Prosediire ait (ECC) 2377/90 sayill ve 26 Haziran 1990

tarinli  Konsey  Yonetmeligi (http://eur-lex.europa.eu/smartapi/cgi/sgadoc?
smartapi!celexplus!prod!DocNumber&type doc=Regulation&an_doc=2003&nu_doc=
2011&lg=en)

Gidalarda belli bulaganlarin maksimum seviyelerinin belirlenmesine iliskin 19 Aralik
2006 tarih ve 1881/2006 sayll komisyon y&netmeligi (http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2006:364:0005:0024:EN:PDF).
Avrupa Parlamentosu ve Konseyinin 91/414/EEC sayili direktifini degistiren, 23 Subat
2005 tarih ve 396/2005 sayili Hayvansal ve Bitkisel Kaynakll Gida ve Yemlerde
Pestisitlerin Maksimum Kalinti Seviyeleri Yonetmeligi. (http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2005:070:0001:0016:EN:PDF)
Kodeks Alimentarius Bal Igin Kodeks Standardi (Codex Stan 12- 1981 Rev 1 1987
Rev2 2001). (http://www.codexalimentarius.net/download/standards
/310/CXS_012e.pdf)
Tablo 3.de Turk Gida Kodeksi Bal Tebligi'ne gore bitki koruma Urtinleri ve veteriner ilaglari
kalinti limitlerine nereden ulasilabilecedi verilmistir. Tebligde atifta bulunulan, Hayvansal
Gidalarda Veteriner Ilaclari Maksimum Kalinti Limitleri Tebligi’'nde hayvancilik
sektoriinde kullanilabilecek tim farmakolojik aktif maddeler icin kriterler belirlenmistir.
Tebligin dort eki bulunmaktadir;
Ek-1'de MRL belirlenmis,
Ek-11 de MRL belirlenmemis,
Ek-111 de MRL degerleri gegici olarak belirlenmis ve
Ek-1V'de de kullanimi kesinlikle yasaklanmis maddeler yer almaktadir.
Ek-1V'de yer alan yasaklanmig maddelerin kalintilarinin gidalarda hicbir seviyede bulunmasina

izin verilmemektedir.
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Tablo 3.

Bal ve petekte bitki koruma driinleri ve veteriner ilaglariyla ilgili kalinti limitleri

Madde Adi Kodeks Ilgili Teblig
Naftalin Bal Tebligi
Pestisitler (toplam) Bal Tebligi

Veteriner Ilaglari Maksimum Kalinti

Coumatos Limitleri Tebligi

. Veteriner Ilaglari Maksimum Kalinti
Amitraz L -
Limitleri Tebligi

. Veteriner Ilaglari Maksimum Kalinti
Flumethrin Y by
Limitleri Tebligi

. Veteriner Ilaglari Maksimum Kalinti

Cymiazol

Limitleri Tebligi

EK-1V'DE BELIRTILEN VETERINER ILACLARI

Aristolochia spp. ve
bundan hazirlananlar

Veteriner Ilaglari Maksimum Kalinti
Limitleri Tebligi

Chloramphenicol

Veteriner Ilaglari Maksimum Kalinti
Limitleri Tebligi / Avrupa Birligi
Komisyonu Karari (2003/181/EC)

Chloroform

Veteriner Ilaglari Maksimum Kalinti
Limitleri Tebligi

Chlorpromazin

Veteriner Ilaglari Maksimum Kalinti
Limitleri Tebligi

Veteriner Ilaglari Maksimum Kalinti

Colchicin Limitleri Tebligi
Dapson Veteriner Ilaglari Maksimum Kalinti
P Limitleri Tebligi
. . Veteriner Ilaglari Maksimum Kalinti
Dimetridazol L -
Limitleri Tebligi
Metronidazol Veteriner Ilaclar Maksimum Kalinti

Limitleri Tebligi

Nitrofurane ve
furazolidone

Veteriner Ilaglari Maksimum Kalinti
Limitleri Tebligi

Tarim ve Koy Isleri Bakanligi Koruma ve Kontrol Genel Mudirligu tarafindan, 2006 yilinda
yayinlanan su Grtnleri, kanath hayvan ve etleri, bal ve ¢i§ sutte kalinti izleme genelgesi
(Genelge No: 2006/05) kapsaminda, bal Ureten ve isleyen isletmelerden, kalinti izleme
planina gore alinan bal ve petek numunelerinde, kalinti arastirmasi yapilmaktadir. Bu
denetimlerde hangi veteriner ilaglarinin kalintilarina bakilacagina dair bilgi ise, canli hayvanlar
ve hayvansal Urlnlerde belirli maddeler ile bunlarin kalintilarinin izlenmesi igin alinacak

Onlemlere dair yonetmelikte(R.Gazete: 19.01.2005 — 25705) belirtilmistir.
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Bu yonetmelige gore balda asagidaki maddelerin kalintilari arastirilir, denetimler yapilir;
Sulfanomid grubu antibiyotikler ve kinilonlar da iceren antibakteriyal maddeler
Karbamatlar and piretroidler
Poliklorlubifeniller (PcBs) de iceren organik klorlu bilesikler
Organik fosforlu bilesikler

Kimyasal elementler (¢evresel bulasanlar)

Eder bir veteriner ilacl icin bala veya petege Ozel olarak belirlenmis bir Maksimum Kalinti
Limiti (MRL) yok ise bu durumda bu ilacin kalintisinin balda veya petekte bulunmamasi
gerekir. Bu da guinimiz teknolojisinin tespit limitleri ile ilgilidir. Zira diinyada mutlak sifir diye
bir kavram yoktur. Ginumuzde 1ng/kg (ppt) seviyelerinde analiz yapabilen hassas cihazlar
mevcuttur. Bu kadar dusuk seviyedeki maddeyi balda ya da petekte tespit etmek oldukca
zor, pahali ve uzmanlk gerektiren bir islemdir. Avrupa Birligi'nin konu ile ilgili yaklasimi
soyledir. Avrupa Birligi Komisyonu 2002/657/EC sayill karariyla kalintilarin analiz edildigi
metotlar icin “Minimum Gerekli Performans Limiti” (MRPL-Minimum Required Performance
Limit) tanimlamistir. Bu limit, bir maddenin, bir numunede tespit edilebilecedi ve
dogrulanabilecedi minimum miktaridir. Bazi maddelerin MRPL dederleri ayri kararlarla
belirlenmistir. Ornedin 2003/181/EC sayill Avrupa Birligi karariyla, balda, Kloramfenikol
kalintilar1 icin 0,3 pg/kg, nitrofuran kalintilar icin 1 pg/kg MRPL belirlenmistir. MRPL
belirlenmemis maddeler icinse 2002/657/EC sayill kararda belirtilen sekilde metot
validasyonundan (gecerli kilma) ortaya ¢ikacak tespit limitinin kullaniimasi énerilmektedir. Bu
limit 2377/90 sayili Avrupa Birligi Komisyon kararinin 1, 11 ve 11l nolu eklerinde yer almayan

veya MRL ve MRPL belirlenmemis olan maddeler igin 10 pg/kg olarak kabul edilmektedir.

4. BOLUM: TEHLIKELERIN KONTROL ALTINA ALINMASI

Bal dolum ve paketlemesi yapan isyerlerinde, balin alinma asamasindan baglayarak tiketiciye
ulastigi son noktaya kadar ortaya cikabilecek tehlikeler her asamada tek tek analiz

edilmelidir.

Tablo 4'de bal dolum ve paketlemesi yapan bir firmada her islem asamasinda ortaya
cikabilecek biyolojik, fiziksel ve kimyasal riskler ele alinmig ve her tehlikenin ne sekilde
onlenecegi tarif edilmistir. Tehlikelerin 6nlenmesinde Oncelikle minimum gereksinimler tarif
edilmistir. Tablo 4'de belirtilen uygulamalarin bir veya bir kaginin uygulanmaslyla, tehlikeler
Onlenebilir. Buna bir 6rnek satin alma asamasinda kalinti riskinin énlenmesidir. Bu riskle ilgili
en dodru 6nleme yontemi, her gelen bal tenekesinin agcilarak arici bazinda 6rnekleme yapmak
(ayni ariclya ait, ayni yorede Uretilmig, ayni cins bal farkli tenekelerden bir kavanoza tek
-14-
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numune olarak alinabilir) ve yine aricli bazinda kalinti analizleri yapmaktir. Ancak bu her
zaman mumkin olmamaktadir, bu durumda analiz edilmis bal satin almak veya sirekli ayni
aricilarla calisarak onlarl denetim ve kontrol altinda tutmak gereklidir. Ulkemizde gezginci
aricilik yaygin oldugundan, denetimleri de oldukga zordur. Etkin bir denetim sadlamak igin,
aricilik konusunda uzman bu konuda egitim almis teknik bir personelin surekli aricilarla
birlikte bulunmasli ve yaptiklari uygulamalari kontrol ederek kayit altina almasi gerekir. Baska
bir uygulamada aricidan analiz belgesi ve beraberinde kalinti birakan kimyasal kullanmadigina
dair yazili, imzali bir taahhiit almaktir. Ancak bu belgelerin yasal olarak kullanilamayacagini
sadece aricinin yaptiklarini beyan etmesi ve yapilanlarin kayit altina alinmasini saglayacadi
unutulmamalidir. Bu durumda yine de aricinin getirdigi Grtnleri beyanatinin dogrulugunu
kontrol amacli ile analiz ettirmek uygun olacaktir. Bal temini yapilan aricilarin, ruhsatl
olmasina da dikkat edilmelidir. Boylece arici kayith Uretici olacadindan, Urliniinde problem
ciktiginda, ariclya ulasmak mumkin olabilecektir. Tum uygulamalarda dikkat edilmesi
gereken en onemli nokta izlenebilirli§i saglamak, yani son Uriinde bir problem ciktifinda
ariclya kadar geri donebilmektir. Bu bakimdan her gelen bal tenekesinin hangi ariciya ait
oldugunun bilinmesi ve dolum amacl ile Uriin hazirlanirken de, Grtintn icerisine ne miktarda
hangi aricinin balinin karistirildiginin bilinmesi cok énemlidir. Tim bunlar hammadden son
uriine parti numarasi ve kayit sistemi ile miimkiin olabilir. Izlenebilirlik sistemini saglamak icin

ornek bir uygulama asagidaki sekilde olabilir.

Hammadde Temini:

Isletmeye gidaya uygun lakli teneke veya varillerle, siiziilmiis olarak gelen ballar arici bazinda
ayrilmali, her teneke veya varilin Gzerine ariclyl tanimlayict bir isaret (varsa ari ruhsat
numarasl, adi..vb.) konulmalidir. Bdylece o aricidan ka¢ teneke bal geldigi belirlendikten
sonra, her teneke acilarak, hepsinden en az 50 gr. olacak sekilde yaklasik 1 kg.lik bir temiz
bir kaba (sise, kavanoz vb.) numune alinmalidir (Sekil-4). Numunenin {zerindeki etikette
mutlaka hangi aricidan geldigi, balin Uretildigi yore ve balin cinsi belirtiimelidir. Eger bal
kristal halde ise ve tenekelerden alinan ballar tam olarak karigsmiyorsa, numune kisa slre
hafifce Isitilarak (30-40°C’de 30 dk. gibi) iyice karnstiriimalidir. Alinan bu numune iki takim alt
numuneye ayrilmalidir. Birinci takim numune Tlrk Gida Kodeksine uygunlugu acisindan analiz
ettirilir. Ikinci takim numune, ise isyeri tarafindan uygun kosullarda saklanir. Analizi uygun
clkan aricilarin ballari isletmenin deposuna alinabilir. Depoda da yine tenekelerin karismasi
onlenmeli ve her tenekenin hangi aricinin hangi balina ait oldugu belirli olmalidir. Depodaki
tim drdnlerin kabulG esnasinda yapilmig analizlerin bir nlishasl ve saklanan numuneler, ballar

paketlendikten sonra, raf dmri bitene kadar mutlaka muhafaza edilmelidir.
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Sekil 4: Siizme balda tenekelerden nhumune alma iglemi

Uretim, Parti Numarasi ve Etiketleme:

Eder farkl aricilara ait ballarin karistirilarak, paketlemesi yapilacak ise, karisim kazanina hangi
aricinin hangi balindan ne miktarda konuldugu mutlaka kayit altina alinmalidir. Ayrica ballarin
paketlenmesi esnasinda yapilan tum islemler (isil islem, siizme, filtrasyon vb.) de yine kayit

altina alinmalidir.

Her bal kazanina ayri bir parti numarasi verilmeli ve bu parti numarasindan giderek, urtinle

ve icerisine giren hammadde ile ilgili tim bilgilere ulagiimalidir.

Uretilen her farkh parti driin, piyasaya sunulmadan 6nce Tirk Gida Kodeksine uygunluk
acisindan mutlaka analiz ettirilmelidir. Ayrica piyasaya sunulan her parti Grinden en az g
numune, analiz raporu ile beraber saklanmalidir.

Urin ambalajlari  (cam kavanoz, plastik tip, teneke vb.) gidada kullanima uygun
malzemelerden yapilmis olmali ve her tGrinin kapaginda garanti bandi bulunmalidir. Garanti
bandi bulunmayan urtnlerin kapaklari kolayca acilabilecedinden ve bunun tespiti mimkin

olmayacadindan, herhangi bir problem oldugunda yasal agidan sorun yaratabilir.

Urtin etiketleri, Turk Gida Kodeksi Bal Tebligi ve dider ilgili tebliglere uygun olmaldir.
Etiketlerde agagidakiler mutlaka belirtilmelidir;

Gida maddesinin adi

Balin orijini (gicek veya salgi "cam" ball olarak)

Balin toplandigi yil Gretim tarihi olarak

Balin ambalajlandid tarih ise dolum tarihi olarak

Balin piyasaya sunulug sekli (stizme, petekli vs.)

Uretici veya paketleyici firmanin ticari adi, tescilli markasi, adresi ve uretildigi yer

Net miktari

0 N o o~ wWwN P

Son tiketim tarihi
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9 Parti ve/veya seri numarasi
10 Uretim izin tarihi ve sayisl, sicil numarasi
11 Orijin Ulke (Turk Mali veya TM olarak)

12 Kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlari

Satig ve Satis Sonrasi Kontrol:

Uriinlerin satis noktalarina hijyenik sartlarda, ambalaj ve etiketlerine zarar gelmeyecek
sekilde (koli veya strecle dis ambalaj yapilarak) ulastiriimasi ve yine satis noktalarinda uygun
sartlarda saklanmasi cok O6nemlidir. Zira eger satis noktasinda Urtin, uygunsuz kosullarda
muhafaza edilirse (6r: glnes Isigina veya Islya maruz kalirsa, asin nemli ortamda
bulundugundan etiket veya ambalajina zarar gelirse vb.), yapisi ve 0zelligi bozulabilir ve bu
durum tuketiciye kadar yansiyabilir. Bu tip durumlara karsl satig noktasi énceden, gerek drin
ambalajinda ve etiketinde belirtilecek uyari yazilari ile gerekse uygun sozlesme ve

bildirimlerle uyariimaldir.

Uriindeki garanti bandinin satis noktasinda da korunmasina o6zellikle dikkat edilmelidir.
Garanti bandi bulunmayan drinlerin satin alinmamasl konusunda tiketici uyariimaldir. Zira
garanti bandi acllmig ve/veya orijinal ambalajindan cikartilarak baska bir ambalaja konularak
satisa sunulmus driinler givenli dedildir. Uriine hem mikrobiyal, hem fiziksel hem de
kimyasal bulasma olabilecegi gibi, icerisine bagka Urtin konularak tagsis yapilmasi bile stz
konusu olabilir. Satig noktasi bu sekilde riskli hale gelmis triind, sizin markaniz ya da adinizla
pazarlayamayacadl aksi halde tim sorumlulugun kendisine ait olacagl konusunda uyariimall
ve bilgilendirilmelidir. Gida isletmecisi; ithal ettidi, Urettigi, isledigi, imal ettigi veya dagitimini
yaptigi gidanin gida guvenligi sartlarina uymamasl durumunda, Grinini pazardan geri

cekmek ve bu konuda yetkili mercileri bilgilendirmek zorundadir.

Gida maddesinin toptan veya perakende satis ve/veya daditim faaliyetlerinden sorumlu
kisiler; gida guvenligi sartlarina sahip olmayan Urtnleri pazardan geri ¢cekmek, yetkili merciler
tarafindan alinan tedbirler ile ilgili olarak isbirligi yapmak, gidanin izlenebilirligine katkida

bulunmak zorundadir.

Slzme ya da petekli ballarin uygun sekilde ambalajlanmadan ve etiketlenmeden pazara
sunulmasl durumunda izlenebilirligin saglanmasi ve sorumlularin tespit edilmesi muimkin
dedildir. Satis noktalari bu gibi durumlarda tiim sorumlulugun kendilerine ait olacadi

konusunda uyariimalidir.
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Satis sonrasl Urlnde ortaya clkabilecek bir soruna karsl, parti ve/veya seri numarasindan

hem Urline yapilan tim islemlere, hem de Urinde hangi aricilarin ballarinin kullanildigi

bilgilerine ulagabilmek gereklidir.

Dolayistyla drtintin raf émri sonuna kadar, o partiye ait

tim bilgi ve belgeler ile numuneler, uygun kosullarda muhafaza edilmelidir.

Tablo 4. Farkli Islem Asamalarinda Ortaya Gikabilecek Tehlikeler ve Onleme Yoéntemleri

TEHLIKE

ONLEM

ILERI UYGULAMA
TAVSIYELERI

HAM BAL SATIN ALMA

Mayalar ve
fermentasyon

Satin alma asamasinda Uriinde nem
kontroli  yapilarak nem  orani
%20'nin veya maya sayisi 1000
cfu/gr (bir gramdaki koloni sayisi)
Uzerinde olan ballar satin
alinmayabilir. E§er satin aliniyorsa;

1. 10°C'nin altinda depolanabilir.

2. Pastorizasyon yapilabilir.

Adir metal bulagsmasi

Turk Gida Mevzuatina
ambalajlardaki (lakli teneke,
vb.) UrUnler satin alinmalidir.

uygun
varil

Kir, toz vb. bulagmasi

Ambalajlar depoya alinmadan 6nce
kirli, tozlu ambalajlarin Uzerleri
temizlenmelidir.

Veteriner ilaci, bitki
koruma urtnleri, naftalin
kalintilari

1. Sdrekli ayni aricilarla ¢ahgilarak,
aricilarin  denetim ve kontrolu
yapiimaldir. (ilag ve naftalin
kullanip kullanmadigi vb.).

2. Balda kalintiya sebep olan
maddeleri kullanmayan aricilarin
ballari alinmalidir.

3. Kalinti analizi yapilmis ve uygun
¢cikmig Urdnler satin alinmalidir.

4. Arncidan analiz  belgesi ve
kimyasal kullanmadifina dair
yazili taahhut talep edilebilir. Bu
durumda aricinin beyanati
analizlerle dogrulanmalidir.

Her durumda satin alinan ballarda

geriye donuk arici bazinda

izlenebilirlik saglanmalidir.

Satinalma asamasinda tim bal
tenekelerinden numune alinip, aricl
bazinda, laboratuvar analizleri ile
drinde kalinti  kontroll yapilabilir.
Hile tespit edilen ve/veya 30 pg/kg
Uzerinde kalinti tespit edilen ballar,
isyerince Tarim ve Koyisleri
Bakanhiginin Tarm Il ve/veya Ilce
Mudurluklerine bildirilmelidir.
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Tablo 4. Farkli Islem Asamalarinda Ortaya Cikabilecek Tehlikeler ve Onleme Yoéntemleri

(devam ediyor)

ILERI UYGULAMA

TEHLIKE ONLEM TAVSIVELERI
HAM BAL DEPOLAMA
Mayalar ve Bu risk satin alma asamasinda|Nem orani %20'nin Uzerinde ballar,
fermentasyon yapilan nem kontroli ve/veya maya | 10°C'nin altinda depolanabilir.
sayimi ile buyik élgide dnlenmigtir.
HMF artigi Depolama esnasinda HMF dederinin | Depoda sicaklik ve bekleme stresi

artabilecegi goz 6nline alinarak bali
tercihen  25°Cnin  altinda  bir
sicaklikta depolamak ve depoda
mimkin oldugunca ilk giren ilk cikar
kuralini uygulayarak bekleme
slresini kisaltmak gerekir. Depodaki
arind ayrica direkt 1si ve gines
Isigindan da korumak gereklidir.

kontrolli
kayitlari,
formlarr)

saglanabilir (Sicaklik
depo giris ¢lkis kayit

BAL DOLUM VE PAKETLEME

HMF artigi (Kristallesmis
ballarin sivilagtiriimasi
islemi sirasinda bala
uygulanan isil islem HMF
artisina neden olabilir.)

Isil islem o©ncesi ve sonrasi balda
HMF analizi yaparak artigin takip
edilmesi gerekir. Uriinin raf émrii,
HMF dederinin, oda sicakhiinda
(24°C) ayda 0.5-1 puan artabilecedi
g6z 6nine alinarak hesaplanmalidir.

HMF artigint minimumda tutmak icin
kisa sureli pastorizasyon islemi (65—
70 ©C, 10-15 dk.) uygulanabilir. Bu
islemde bal hizli bir gekilde isitilip
sogutuldugu ve I1sinin  homojen
dagihmi saglandigindan, hizli HMF
artisi goézlenmez.

Son driine agir metal
veya kimyasal bulagmasi
(Uriine agir metal veya
kimyasallar, Griintn
temas ettigi
ylizeylerden, bu
yuzeylerin temizliginde
kullanilan kimyasallardan
veya sudan bulasabilir.)

1. Uriinin  temas ettigi  tim
ylzeylerin (kazan, boru hatti,
kullanma su hattl, dolum hatti
vb.), tamamen gidaya uygun
paslanmaz c¢elik malzemeden
yapilmis olmasi gerekir.

2. Bal ambalajlarinin ve ambalaj
kapaklarinin sadece gidalarda
kullanimina izin verilen Turk Gida
Kodeksine uygun malzemelerden
secilmesi gerekir.

3. Ayrica ylzey temizliginde
miUmkinse sadece sicak su
kullaniimasi ve temizlikte
kullanilan  suyun icme suyu
kalitesinde olmasina  dikkat
edilmelidir. Eder kimyasal

temizleyici kullanmak gerekir ise
durulamanin etkin bir sekilde
yapildigindan emin olmak
gerekir.

1. Urinun ve drunle temas eden
suyun gectigi tim ylzeyler 316

AISI kalitesinde  paslanmaz
celikten yapilabilir.
2. Yikama suyunun, igcme suyu

kalitesinde olup olmadigi sudan
periyodik olarak alinan
numunelerde yaptirilan testlerle
tespit edilebilir.

Son Uriinde C.botulinum
sporlart bulunmasi

Uriin  etiketine “1 yasin altindaki
bebeklere bal yediriimesi tavsiye
edilmemektedir” ibaresi yazilarak

tUketici bu konuda uyarilabilir.
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Tablo 4. Farkli Islem Asamalarinda Ortaya Cikabilecek Tehlikeler ve Onleme Yoéntemleri

(devam ediyor)

TEHLIKE

ONLEM

ILERI UYGULAMA
TAVSIYELERI

Son Urlinde yabanci
madde bulunmasi (cam,
metal parcalari vb.)

Dolum o&ncesi bal icerigindeki
polenler tutulmayacak gekilde
filtrelerden gecirilerek, yabanci
maddeler uzaklastiriimaldir.

Bal filtreleri gidaya uygun
malzemelerden secilmeli dizenli
olarak patlama ve yirtilmalara
kargl kontrol edilmelidir.

Tum bal ambalajlari iceriginde
cam ya da metal varli§ina karsi
kontrol edilerek doluma
alinmalidir.

Bal dolumu tamamen disg ortama
kapall bir sistemle yapiimalidir.
Bdylece filtrasyon sonrasi dis
ortamdan bala yabanci madde
karismasi énlenmis olur.

2.

Ambalajlar dolum 6ncesi yikama,
hava ufleme ..vb. otomatik bir
sistemle temizlenerek doluma
alinabilir.

Metal detektdrt kullanilabilir.

NAKLIYE-DAGITIM/ SATIS

HMF artigt (Uriin mamul
depoda veya satista
veya tuketicide iken HMF
artisi gerceklesebilir).

1.

Ambalajli  Urtnlerin  depolama
alanlari oda sicakliginin (24°C)
cok Uzerinde olmamali ve
depoda mumkin oldugunca ilk
giren ilk ¢ikar kurall uygulanarak,
bekleme silresi kisaltiimalidir.
Depodaki Urinu ayrica direkt 1si
ve glines Isigindan da korumak
gereklidir.

Uriin  etiketine, Qrinin  oda
sicaklifinda saklanmasi gerektigi
ve zamanla HMF dederinin
artabilecedi, 1si ve 1si§in bu
degisimleri hizlandiracagi
belirtiimelidir.

Depoda sicaklik ve bekleme suresi

kontrolli

saglanabilir  (veri kayit

cihazi, depo giris cikis kayit formlarr)
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5. BOLUM: ON GEREKSINIMLER VE ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Bu bolimde yer alan iyi hijyen uygulamalari, 6n gereksinimler ve ileri uygulama tavsiyeleri
olarak iki bolimde ele alinmistir. On gereksinimler bir isletmenin gida giivenligi acisindan
tagimasi ve yapmasl gereken minimum uygulamalar kapsamaktadir. Ileri uygulama
tavsiyeleri ise 1S0:22000, HACCP gibi gida glvenligi sistemlerine gecis asamasinda firmaya

yardimci olacak bilgileri kapsamaktadir.
5.1.Isletmenin Insasi ve Yerlesimi

5.1.1. Isletme cevresi; isletme cevresinde her tiirli kokuya yol acacak ¢op ve atik
yiginlari, su birikintileri ve zararli canlilarin yerlesmesine uygun ortamlar

olmamalidir.

ILERI UYGULAMA

ON GEREKSINIMLER TAVSIVELERT

Isletmenin kuruldugu bélgede havayi kirleten hichir sanayi atik
bulunmamali, k&t koku, sis, toz ve dider bulasanlarin yakininda
olmamalidir. (Bal ortam havasindaki kokulari emici 6zellije sahip
oldugu ve tuketiminde duyusal 6zelliklerinin 6nemli bir faktor tegkil
etmesi nedeni ile fabrikanin kimyasal, yanik, is, sanayi, agir metal
kokularinin kaynagindan uzakta kurulmasi gerekir.)

Isletmeye ait cevredeki yollar disaridan Isletme icerisine camur...vb.
bulagmasini 6nleyecek sekilde dizayn edilmis olmalidir ( beton, parke
tag, asfalt vb.).

Isletmede kullanilacak suyun kaynadi (artezyen, sebeke vb.),
kanalizasyon sisteminden uzak ve etkilenmeyecek sekilde kurulmus
olmalidir.

Cop sahasi veya ¢op konteynirl Uretim alanindan uzakta yer almal,
copler kapali bir ortamda olmalidir.

Isletme disinda acik alanda malzeme stoklamasi yapilmamalidir.

Isletmenin cevresiyle beraber tasarlanmasinda; kolay
temizlenebilmesine, cevresel kirlilikler ile hasere ve hayvanlarin girig
ve barinmasinin 6nlenmesine dikkat edilmelidir.

Binalar, sadlam ve dayanikli insa edilmeli, dis etkenlere Kkars
korunmali (¢ati, binanin dis cephe izolasyonu vb.) gidalara herhangi
bir kimyasal, fiziksel ya da biyolojik tehlike olusturmamalidir.
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5.1.2. Isletmenin tasimasi gereken asgari teknik ve hijyenik sartlar;

MINIMUM GEREKSINIMLER

iLERI UYGULAMA
TAVSIYELERI

Yeterli sayida etkin bir drenaj sistemine sahip tuvalet bulunmali,
tuvaletler ve soyunma odalarl Uretim alanlarina dogrudan agcik
olmamalidir.

isletmede, zemin, duvar, tavan, kapl ve pencereler temizlik ve
dezenfeksiyona uygun, kolay temizlenebilir 6zellikte, diz yizeyli,
purtzslz, catlak olmayan, su gecirmez, yikanabilir, gegirgen
olmayan, koku yapmayan, hasgere yerlesmesine izin vermeyen,
sagligi olumsuz yonde etkilemeyecek sekilde tasarlanmall ve uygun
malzemelerden yapilmis olmalidir. Isletmedeki tum acilabilir
pencerelere tel (sineklik) takilarak zararl girisi 6nlenmelidir.

Zemin, duvar, tavan, kir tutmayan
malzemelerden, kapi ve
pencereler ahsap hari¢ paslanmaz
malzemeden olabilir.

Bina, tesisat, malzeme, alet ve ekipmanin onarim, boya, badana ve
periyodik bakimlari aksatiimadan yapilimaldir.

Uretim ve depo alanlarindaki tim camlar kirlmaya karsi film
tabakasiyla kaplanarak korunmalidir. Camlarin listesi yapiimali ve
gunluk olarak camlar kontrol edilip, kirik, catlak camlar kayitlari
tutulmalidir.

Bkz. EK2. Cam Kontrol Formu

Isletmede tiim kapilar kapall tutulmali ve depo, biyik giris
kapilarinda personel icin ayri gecis kapilari bulunmalidir. Digarlya
acllan tim kapilarin altindan zararli girisi 6zel koruyucular ile
engellenmelidir.

Kapi alti supirgelik koruyucular
kullanilabilir.

Uretim alani atik suyun akisina uygun olarak egimli yapiimalidir. Atik
su logar sistemine verilmelidir.

Fabrikada atik su ile temiz suyun hatlari ayri olmali ve karismalari
Onlenmelidir.

Imalatta yer alan ekipmanlar ve makineler is akisina uygun olarak,
temizlik ve bakimin kolaylikla yapilacadi sekilde yerlestirilmelidir
(Ekipmanlarin kenarlarinda, icinde caligmaya, temizlik ve bakim
yapmaya uygun olmalidir).

Isletmede makinelerin ve ekipmanlarin yerlesimi, atiklarin kolaylikla
logara ve atija gidecedi sekilde tasarlanmalidir.

Yerlesim birimleri (Uretim, depo, tuvalet, mutfak, soyunma
odalari..vb.) gunlik ve haftalik kontrollerle olasi bulasmaya karsl
korunmalidir.

EK3. Ornek Temizlik Kontrol

Formu

Uriin guvenligini saglamak icin bal ile temas eden tiim alet, ekipman
ve yeniden kullanilabilir kaplar paslanmaz celik..vb. kolay ve iyi
temizlenebilir, toksik olmayan, korozyona neden olmayan, dayanikli,
dezenfekte edilebilir, pUrizsiz ve kalintt birakmayan malzemeden
yapilmis olmalidir.

Uretim alani direkt disartlya aglk olmamalidir. Uriine disaridan
herhangi bir bulasma olmasi 6nlenmelidir.

Uretim ve depo alanlarinda duvar kenarlari kirilmayr onleyecek
sekilde yuvarlatilmis veya koruyucu bir malzeme ile kaplanmig
olmalidir.

Paslanmaz metal

onerilir.

koruyucu
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5.1.3. Aydinlatma ve havalandirma

ON GEREKSINIMLER ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Calisma ortaminda yeterli 1siklandirma yapiimalidir
(gin 151§1). Lambalar kirlma durumunda cam
parcaciklarinin  dismesini  6nleyecek  sekilde
muhafazali olmalidir.

Mikrobiyolojik acidan duyarli alanlarda pozitif hava
Ortama digardan toz vb. Kkirleticilerin girmesine | basinci olusturulmalidir. Havalandirma kanallarinda
karsi uygun bir havalandirma tesisati bulunmalidir. | sskk ve siki koruma olmali ya da filtre

Havalandirma sistemi Uretim ve depo ortaminda | bulundurulmalidir. Havalandirma kanallar
olusan 1si, nem ve buhari da disarlya atacak | paslanmayan malzemeyle korunmalidir.
sekilde tasarlanmalidir. Havalandirma kirli havanin karismasini 6nleyecek

sekilde olmalidir.

5.2.Calisma Ortami ve Sosyal Tesislerde Dahil Olmak Uzere Tesislerin

Yerlesimi

ON GEREKSINIMLER ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Balla ilgili kimyasal ve kalinti analizlerinin
yapilabilmesi i¢cin laboratuvar bulunmasi tavsiye
edilir. Laboratuvarlar Uretim boélimlerine dogrudan
acllmamalidir. Hammadde, yardimci malzeme ve
mamul madde deposu olmak Uzere birbirinden ayri
Uc depo bulunmasi énerilir.

Isletme uretim, depo, depolarda hammadde (bal),
yardimcl  malzemeler (ambalaj malzemeleri,
kapak, koli, vb.) sevkiyat, idari birimler ve sosyal
alan (tuvalet, soyunma odalari, yemekhane gibi)
birbirinden ayri olmalidir.

Tuvaletler gida Uretim alanlarina dogrudan
acllmamalidir. Tuvaletlerde hijyenik kullanim ile
ilgili talimatlar asilmalidir. Tuvaletlerde sivi el
sabunu, kagit havlu, ¢op kutusu ve el
dezenfektani bulundurulmalidir. Cikisinda
dezenfektanli paspas bulundurulmalidir.

Personel i¢in soyunma, dinlenme odalari bulunmali
ve Uretimden ayr olmalidir. Bu alanlarda hijyenik
kurallari hatirlatici uyari levhalari bulunmalidir. El
yikama talimati asiimalidir.

Gerekli gorilen yerlerde el yilkama musluklarinin
bulundugu lavabolar takiimalidir. Lavabolarin atik
borulari kapall olarak atik sistemine baglanmalidir.
Bu unitelerde kadit haviu ve c¢op kutulan
bulunmalidir.

Elle kumanda edilmeyen, fotoselli, ayak pedalli..vb.
musluklar ve ¢op kutulari kullanilabilir.

Isyerinde uygun nitelik ve yeterlilikte ilk yardim
malzemesi bulundurulmalidir.
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Sekil 5. Uretim Alanina Girig Cikislar Kontrollii OImali, Uretim Alani Diger Bélimlerden

Ayrilmalidir

5.3.Su Tedariki

ON GEREKSINIMLER

ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Kurulusta, gerektijinde  kullanilmak  Uzere,
bulasmalara karsi korunmus, su depolama ve
dagitim tesisleri/tesisati bulunmalidir.

Uretimde kullanilan su, Saglik Bakanligi tarafindan
hazirlanan Insani Tiiketim Amagli Sular Hakkinda
Yonetmelik'te belirtilen icme suyu kriterlerine
uygun olmalidir. Suyun strekli ve yeterli olmasi
saglanmalidir.

Su 1sitma ve depolama islemi yapiliyorsa suyun
basing ve sicakhidinin kontrolii icin uygun tesisat
bulunmalidir.

Bal paketleme tesislerinde, balla temas eden
yuzeylerin temizligi icin, icme suyu kalitesi kontrol
programi bulunmalidir. Bu amagcla kullanilan su 3
veya 6 ayllk doénemlerde kimyasal, fiziksel ve
mikrobiyolojik testlere tabi tutularak kontrol
edilmelidir.

Suyun Kkalitesi tesis laboratuvarinda veya resmi
laboratuvarlarda haftalik ve aylik kontrollere tabi
tutulabilir. Su kalitesi, su kaynadi ile fabrikadaki
cesitli kullanim yerlerinden alinacak numunelerle
mikrobiyolojik,  fiziksel ~ve  kimyasal acidan
dederlendirilerek ve kayit altina alinabilir. Sebeke
suyunda yilda bir kez agir metal analizi yapilmall ya
da bir su analiz laboratuvarina yaptiriimaldir.

Sebeke suyu yerine artezyen vb. su kullaniliyorsa
uygun aritma sistemi olmalidir. Klorlama isletmede
yapiliyorsa toplam serbest klor miktart kontrol
altinda tutulmalidir. Su temizleme iglemlerinde
kullanilan kimyasallar ilgili mevzuata ve gida
isletmelerinde kullanima uygun olmalidir.

Klor derisimi uygunsuzlugunu gosterebilecek sekilde
tasarlanmis, dogru klor miktarinin  otomatik
eklenmesini sadlayacak Olcim cihazi bulunmalidir.
Toplam serbest klor miktari siklikla test edilmelidir
ya da bu test otomatik olarak tzerinde kayit edici ile
alarm bulunan cihaz tarafindan yapilmalidir.

Kullanim suyunda herhangi bir uygunsuzluk tespit
edildiginde alinacak duzeltici faaliyetler
belirlenmelidir.
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5.4. Auklarin Uzaklagtiriimasi

ON GEREKSINIMLER ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Gida atigi ve dider atiklar, biriktiriimeden gidanin
bulundugu ortamdan uzaklastiriimahdir.

Is yerine ait kapall sivi atik sistemi korozyondan
etkilenmeyen, temizlik ve bakimlari kolayca
yaplilabilecek sekilde duzenlenmeli, koku kapakli
ve sivi atik miktarini  kaldirabilecek bicimde
olmalidir.

Kati atiklarin is yerinden uzaklastirilincaya kadar
toplanacadi, uygun sekilde yapilmig, ylkama ve
dezenfeksiyona uygun, kapali bir kati atik
depolama yeri olmalidir.

Kati atlk depolama ve naklinde kullanilan | Yeterli sayr ve buyiklikte, adizlari kapall ve
malzeme, alet ve ekipman tek kullanimlk veya | sizdirmaz, gerektiginde pedalli, madeni veya plastik
kolayca yikanabilir olmalli, imalathanede dider | ¢cop kovalart ve bunlarin icinde ¢6p torbalari
islerde kullaniilmamalidir. bulundurulmalidir. Kullanilan ¢6p kovalari kolay
temizlenmeye ve gerektiginde dezenfeksiyona
uygun olmalidir.

Atik malzeme kaplar, sizdirmaz ve kolayca ayirt
edilebilir sekilde etiketli olmalidir.

5.5.Alet ve Ekipmanlarin Uygunlugu, Temizlik ve Bakimi

MINIMUM GEREKSINIMLER ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Balla temas eden yiizeyler, emici olmayan, toksik
olmayan, puUrlzstz, baldan etkilenmeyen ve
sirekli temizleme ve sanitasyona dayanikli
olmalidir.

Ekipman ve aletler bala herhangi bir bulagsmayi
onleyecek sekilde kurulmalidir. Cihaz icinde ve
cevresinde yeterli bogluk bulunmalidir. Cihaz,
temizleme, sanitasyon, bakim ve inceleme igin
uygun olmaldir. Gerektiginde parcalara
ayrilabilmelidir.

Bal icin kullanilan ekipmanlar, cihazlar sadece bal

icin kullaniimali ve etiketli olmalidir, Basing, sicaklik ve akis kaydetme cihazlari olmalidir

Yazili bir koruyucu bakim/kalibrasyon programi
uygulamada olmalidir. Programda ekipman ve
aletler, koruyucu bakim talimatlari birlikte
listelenmelidir. Programda ekipmanlarin
bakimlari/kalibrasyonlari, sikh§i  ve  dedismesi
gereken parcalarin isimleri, sorumlusu, izleme
yontemi, izleme-dogrulama aktiviteleri, uygun
dizeltici faaliyetler ve kayit alma faaliyetleri
tanimlanmalidir.

Balin glvenligi Gzerine etkisi olan tim Olgiim
aletleri minimum yilda bir kez kalibre edilmeli ve
kayitlari saklanmalidir. Eger laboratuvar mevcutsa
buradaki  6l¢cim  cihazlarnt da  kalibrasyon
programina alinmalidir. (EK. 4. Kalibrasyon Takip
Formu)

Cihazlar ve ekipmanlar dizenli olarak bakima tabi
tutulmali kayitlari saklanmalidir.
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5.6.Satin Alinan Uriinlerin, Destek Hizmetlerinin, Atiklarin ve Uriinlerle ilgili

Faaliyetlerin Yonetimi

5.6.1. Girdi-Tedarikc¢i Kontrolu

ON GEREKSINIMLER ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Ham bal kabul yerlerinde balin tozlanmasini ve
bulasmayr  engelleyecek  koruma  tedbirleri
alinmalidir.

Ham ballardan numune alinirken ya da ham balin
dolumu sirasinda ambalajlarinin  dig yilzeyinin
temiz olmasina ve balla temas etmemesine dikkat
edilmelidir.

Ham bal kabull, Gretim bdlgesinden ayri bir yerde
yapiimaldir.

Balin temas ettidi ambalajlar, gida mevzuatinda | Tedarikgiler tetkike tabi tutulmali ve bir tedarikgi
yer alan; Gida Maddeleri Ile Temas Eden Ambalaj | dederlendirme sistemi olmalidir. Tedarikci tetkikleri

Malzemeleri  ile  ilgili mevzuatina  uygun | soru listesi ile veya yerinde tetkik yaparak
malzemelerden yapilmis olmalidir. Her | gerceklestirilebilir. Tedarik¢iden analiz belgesi talep
malzemenin Uretim izni bulunmalidir. edilebilir.

5.6.2. Depolama

ON GEREKSINIMLER ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Ham madde, mamul madde ve yardimci
maddeler, alet ve ekipman, bal ile temas eden
madde ve malzeme ile temizlik madde ve
malzemerin muhafaza edildigi yerler birbirinden
ayri olmalidir.

Uriinler bulagsmanin ve bozulmanin 6nlenecedi
kosullarda ayri ve palet yiiksekliinde zeminle ve
duvarla temas etmeyecek sekilde depolanmalidir.

Iade riinler veya stipheli Grtinler, gorilebilir bir
sekilde etiketlenmeli, ayri veya 6zel bir alanda,
tutulmalidir (Ek6-Uygun olmayan Uriin formu).

Ambalaj malzemeleri, bulasma riskine maruz
kalmayacak bicimde depolanmalidir. Toza karsl
ambalajlar kapal tutulmalidirlar.

5.6.3. Tagima

MINIMUM GEREKSINIMLER ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Uruinler araglarla hijyenik kosullarda taginmalidir. | Uriiniin streglerinin/kolilerinin pargalanmamasi igin
Zararl varhdi, gorsel kirlilik, Grtnlerin hasarli olup | tasima islemleri forkliftlerle/transpalentlerle egitimli
olmadigi kontrol edilmelidir. kisiler tarafindan uygun sekilde yapiimalidir.

Arac ve/veya konteynirlar gida haricinde bagka bir
seyin tasinmasinda kullaniimalari durumunda, | Ara¢ taseronlarindan UrUnin tasinmasl sirasinda
bulasmayi 6nlemek icin yiklemeler arasinda iyice | istenen hijyenik kosullari saglayacaklarina dair
temizlenmeli ve gerektiginde dezenfekte | taahhit alinmalidir.

edilmelidir.

Depoda ya da piyasaya gonderilirken driinde,
kinlma/sizinti gézlenmesi  durumunda  driine
disaridan herhangi bir bulasma olmasi riskine
karsin kirllma/ imha edilme, sizintt durumuna gére
bu drinler diger Urtnlerden ayr bir yerde
tutulmalidir..
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5.7.Capraz Bulagmanin Onlenmesi

5.7.1. Personel Saglik kontrolu

MINIMUM GEREKSINIMLER ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Uretimde calisacak personel saglik raporu
almadan caligtirlamaz.

Uretimde caliganlarin periyodik saglik kontrolleri,
ilgili mevzuatina (Saglik Bakanhdi Temel Saglk
Hizmetleri Genel Mudurligi'nin  2005/9  sayili
genelgesine) gore vyapilarak saglik karnelerine
islenmelidir.

URETIM ALANINA GIRMEDEN ONCE MUTLAKA BONE TAKINIZ

Sekil 6: Uretim alanina girerken bone kullanilimalidir

5.7.2. Ziyaretgi kontrolu

ON GEREKSINIMLER ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Uretim alaninda, ziyaretgilerin neden olacagi
bulasmay! onleyici tedbirlerin alinmasi gerekir. Bu
amagcla ziyaretcilere verilmek Uzere oOnlik, galog
ve bone bulundurulmalidir.

Ziyaretgcilerin, calisanlar icin konulan tim kurallara | Ziyaretgi  kayitlart  (giris/gikiglar)  tutulmalidir.
uymasl saglanmalidir. Ziyaretcilere son bir hafta | Ziyaretci saglik kontrol formu doldurtulabilir.
icerisinde bulagici hastallk gegirip gecirmedidi
sorulmali ve kayit altina alinmalidir.

Isletme, sistemde bakim iglemleri sirasinda riiniin
yasal ve Urtin gtvenligi igin olusturacadi tehlikeleri
dustinerek gerekli tedbirler alinmalidir. isyerinde
bakim iglemleri icin ¢aligsanlarin hijyen kurallarina
uymalarl gerekmektedir.

Bakim sirasinda Uretim yapilmamali, ortamda Urin
bulundurulmamalidir.
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5.7.3. Gidalarin ambalajlanmasi ve paketlenmesi

ON GEREKSINIMLER ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Ambalajlamada kullanilacak madde ve
malzemelerde bulasma kaynadi olmamali ve
bulasma riskine maruz kalmayacak sekilde
depolanmali ve kullanilacagi zamana kadar
(Uretimde) koruyucu ambalajlari aciimamalidir.

Ambalajlama ve paketleme iglemleri Uriine
bulasmayr 6nleyecek sekilde ydratalmelidir.
Ambalaj icerisinde yabanci madde olmamasina
dikkat edilmeli ve kirnlmaya karsin &nlem
alinmalidir.

Ambalajlama ve paketleme malzemeleri, bu
islemlerin yapilacagi oda veya alanlara hijyen
kurallarina uygun olarak getirilmelidir.

Girdi kontrolii madde 5.6.1.'de belirtildigi gibi
yapiimis olmalidir.
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Sekil 7: Uretim Alanina Girmeden Once ve Tuvalet Sonrasi Eller Sekildeki Gibi Yikanmalidir
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5.8.Temizlik ve Dezenfeksiyon Kogullari

ON GEREKSINIMLER ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Gida isletmecisi/sorumlu yo6neticisi tarafindan | EK-8'de drnek temizlik plant verilmigtir.
hijyen kontrol programlari yapilmali, yapilan
temizlik ve dezenfeksiyon iglemleri ilgili formlara
kaydedilmelidir. Temizlik programi yazili olarak
herkesin gorebilecedi bir yere asiimalidir.

Kritik alanlar, malzeme, alet ve ekipmanin temizlik
ve dezenfeksiyon sekli ve sikhdi 6nceden
talimatlarla belirlenmelidir. Hazirlanmig temizlik
programina gore Uretim, ambalajlama, depo
alanlarindaki zemin, malzeme, alet ve ekipman ile
duvarlar iyice temizlenmeli ve dezenfekte
edilmelidir.

Isletmede, gida isletmelerinde kullanimina izin | Kimyasallarin zemin, duvar, pencerelerde anti
verilmis uygun deterjan, kimyasal ve/veya | bakteriyel etkinli§i test edilebilir.

dezenfektanlar kullaniimalidir. Saglk
Bakanligindan onayli kimyasallar kullaniimalidir.
Kullanilan temizlik materyalleri kullanildi§i yere
gore tanimlanmalidir.

Bala temizleyici kimyasal madde bulasmamasi icin | Uygun ekipmanlarda CIP (Cleaning in place- yerinde
bal ile temas eden vyizeylerin temizlik ve | temizlik) sistemi kullaniimalidir. CIP igin kimyasal
dezenfeksiyonu igin su kullaniimalidir. Bu amagla | kullaniimasi gerekli ise, kimyasalin ylzeyde kalinti
bal kalntilart 1k su (yaklasik 40°C) ile | birakmayan 6zellikte, gida isletmelerinde kullanimi
temizlendikten sonra, en az 75 ©C'de sicak su | Sadlik Bakanhdinca onaylanmis olmasina dikkat
veya buhar ile dezenfekte edilmelidir. Sicak suyun | edilmelidir. Kalintinin ylizeyde kimyasal birakmadidi
her noktaya temas etmesi saglanmalidir. ve durulamanin etkinligini analizlerle
dogrulanmalidir.

Isyeri personelinden en az bir kisi isletme
temizliginden sorumlu olarak gérevlendirilmelidir.

Uretim alanlarina giris clkiglarda, ayakkabi
kaynakli bulasma 6nlenmelidir. Uretim giriglerinde,
icinde dezenfektan bulunan havuz veya paspas
bulunmalidir.

Isletmede  temizlik programi  olusturulmali, | Hijyen programinin etkinligi kontrol edilmeli ve
uygulanmali, izlenmeli, kontrol edilmeli ve kayitlari | gerektiginde temizlik uygulamalari gelistiriimelidir.
korunmalidir. Mikrobiyolojik kontrol i¢in hava ve yuzeylerde kif,
maya, toplam aerobik bakteri sayimi ve personel
elinden Koliform (E.coli v.b), ve toplam aerobik
bakteri kontrolU yapilabilir.

Temizlik ve sanitasyon sirasinda bal ya da ambalaj | Temizlik GrUnlerinin givenli kullanimi igin kurallar
malzemelerine herhangi bir bulasma olmasi | olusturulmali ve ilgililer bu konuda editilmelidir.
Onlenmelidir.

Temizleme ve sanitasyon ekipmanlari, amacina
uygun olarak tasarlanmis olmali ve dogru bir
sekilde kullaniimahdir.
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URETIM ALANINA GIRMEDEN ONCE MUTLAKA GALOS GIYIN VE DEZENFEKTAN
HAVUZUNDAN GECIN

Sekil 8: Uretim alanina girerken ayakkabi dezenfeksiyonu saglanmalidir.

5.9.Zararlilarla Muicadele

ON GEREKSINIMLER ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Zararli micadelesi Saglik Bakanhgrndan onayl ilag
firmalar tarafindan veya bu konuda egitim almis
uzman sertifikali kisilerce yapilmalidir. Zararllarla | Yazih bir zararli kontrol talimati bulunmaldir.
micadele i¢in surekli ve yeterli bir program | Programda;

olmalidir. Program etkin ve givenli olmalidir. | Varsa kontroli yapan sirketin ismi ve isletmenin
Zararlilarla miicadele ilaglari veya saghdi tehlikeye | zararl kontroliiyle ilgili kisi ya da zararh kontroll
sokabilecek difer maddeler, Uzerlerinde toksik | programindan sorumlu kisisi, kullanilan kimyasallarin
etkileri ve kullanimlari agisindan uyarilar bulunan | listesi, Urtn givenlik bilgi formlari ve uygulama
uygun etiketler tasimali, sadece bu amag igin | yontemi, tuzaklarin haritasi, denetim sikligi,
kullanilan  kilitlenebilir odalar veya dolaplarda | programin etkililiginin  dogrulamasi icin  zararli
saklanmalidir.  Bunlar, bu konuda editilmis | taramasi ve kontrolUnin tipi ve sikligi belirtiimelidir.
personel tarafindan nakledilmeli ve kullaniimalidir.
(EK7. Yillik Ilaclama Takip Formu)

Kimyasallar etiket bilgilerine veya kulanim
kilavuzuna goére kullaniimalidir. Kimyasal ilag
uygulamalari yasal sinir dederleri asmayacak
sekilde gerceklestiriimelidir.

Kap! ve pencerelere veya igyerinin i¢ kisimlarina
yapilacak uygun donanimlarla zararllarin girisini
engelleyecek dnlemler alinmalidir.

Zararli kontrol programinin etkinligi izlenmeli ve
kayitlari saklanmalidir.
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Sekil 9: Zararlilarla Miicadele Icin Tiim Disa Acilir Pencelerde Sineklik Bulunmali ve Gerekli

Yerlere Zararh Oldiriictler Asiimalidir.

5.10. Personel Hijyeni

ON GEREKSINIMLER

ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Uretim alaninda calisan personelin, kisisel
temizligine yuksek derecede 06zen gostermesi
gerekir. Tirnaklar kisa kesilmis olmali, eller strekli
temiz tutulmali, agikta yara olmamalidir.

Personelin kisisel  hijyeni dizenli olarak kontrol
edilip kayit altina alinabilir (Ek5-Personel Temizlik
Kontrol Formu) .

Calisirken baglik, maske, bone, eldiven ve ayak
giysileri gibi uygun koruyucu giysiler giyilmelidir.
Bu giysiler kolay temizlenebilir olmali ve temiz
tutulmalidir.

Uretim alaninda herhangi bir sey yemek, tiitiin
kullanmak, sakiz cignemek, tukirmek ve gidalara
dogru hapsirmak, Okslrmek gibi davraniglarin
yapilmamasi gerekir. Kisisel egyalar ve giysiler
gidalarin islendigi alanlarda bulundurulmamal,
Uretim alaninda hicbir taki takilmamalidir. Ayrica
bunlarla ilgili uyarici levhalar bulundurulmalidir.

Gidalarla tasinma ihtimali olan bir hastalifa
yakalanmis veya yara, deri enfeksiyonlari ve ishal
gibi hastali§i olan kisilerin, gidalar islemesine
veya gidalarin islendigi alana girmesine, izin
verilmez.

Personel saglik kontrol formu ve mavi yara bandi
gibi uygulamalarla saglik sorunu olan personel takip
edilip, kayit altina alinabilir.

Personel eldiven kullaniyorsa, eldiven temiz
tutulmalidir.

Bal ile temasl olma ihtimali bulunan personel,
hastaligini  veya Dbelirtilerini  ve mimkinse
sebeplerini igyeri sahibine bildirmek zorundadir.

Calisan personelin, istihdam edildigi birime ve
gorevin niteligine uygun is giysisi giymesi ve
kisisel temizlijine 6zen gostermesi saglanmalidir.
Uyarici yazilar asilarak gerekli egitimler verilerek
desteklenmelidir.
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CIKARIN

URETIM ALANINA GIRMEDEN SNCE TAKILARINIZI

Sekil 10: Uretim Alanina Girmeden Once Takilar Cikariimalidir.

5.11 Egitim
ON GEREKSINIMLER ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI
Uretimin  hijyen kurallarina  uygun bicimde | Temizlik maddelerinin kullanimi, is giivenligi, zararl

yapilmas! ve kisisel hijyen konusunda personelin
stirekli egitim almasi saglanmalidir. Isletmenin bir
editim plani olmali ve bu planda yil boyu yapilmasi
planlanan  egitimlerin  isimleri ve tarihleri
belirtilmelidir. Ozelikle hijyen egitimleri yilda en az
bir kez tekrarlanmall ve planda siklidi
belirtiimelidir. Egitim verilmesinin saglanmasindan
isyeri yetkilisi sorumludur. Egitim hizmeti ilgili
Bakanliklar, dernek veya sivil toplum
orgutlerinden, Universitelerden ve konusunda
uzman danismanhk firmalarindan da.. vb.
alinabilir.

kontrolti, gida glvenligi, kalite vb. konularda
editimler duzenlenerek personelin toplam kalite
bilinci gelistirilmelidir. Ek-10'da ornek bir editim
plani verilmigtir.
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5.12 Izlenebilirlik

ON GEREKSINIMLER ILERI UYGULAMA TAVSIYELERI

Gida maddesinde 6ngorilen veya ortaya cikmasi
beklenen herhangi bir maddenin tespit edilmesi
icin hammadde temini, Uretim, isleme, depolama,
dagitim, satis ve tiketim ile ilgili tim asamalarda
izlenebilirlik saglanmalidir. TUm Urtnler parti/seri
numarasl ve dolum tarihi ile takip edilmelidir. Son
drinden ariclya kadar geri dénulebilmesi icin her
asamada duzenli kayit tutulmalidir. (Satin alinan
her bal, aricisina ve cinsine gdére numaralanip
sonraki tim asamalarda bu numara ile takip
edilebilir. E§er son arin birkac aricinin balinin
karisimindan olusuyorsa, o trlnin hangi aricilarin
ballarindan olustugu bilinmeli ve kayit altina
alinmalidir)

Gida ile temasta bulunan madde ve malzemenin
temin edildigi kaynak belirli olmalidir. Uriiniin
dagitim ve satisinin yapildigi yerler belirli ve kayitli
olmalidir.

Son Urtnde bir problem oldugunda Urinin | En az wylda bir kez izlenebilirlik sistemi gozden
piyasadan nasil toplanacagina dair plan veya | gecirilmeli, sistemin calistigi dogrulanmali ve kayit
programi olmalidir. altina alinmalidir.
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6. BOLUM: EKLER

Bu béliimde ornek bir akis semasl ve bazi formlar verilmistir. Ihtiyaca gére bal isletmesinin
bu form ve semalari ¢ogaltmasi mimkundur.

EK 1:

ORNEK AKIS SEMASI

KABUL

| HAM BAL | AMBALAJ MALZEMELERI
| |

| Balin Stoklanmasi | Ambalaj malzemelerinin
[ stoklanmasi

Harmanin I
Hazirlanmasi

On Isitma
[

Filtrasyon

Ham Bal Kazanina
Dolum

| HMF klontroll'] |

| Pastorizasvon |
[

| Filtrasvon |
|

| HMF klontroll'] |

Dolum

|
Kapak Kapama

[
Kodlama

[
Etiketleme

Garanti Bandinin
Takilmasi

| Paketleme |

[
Kolileme

[
| istifleme | -35-
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EK 2. CAM KONTROL FORMU

Yil: Y o ) ISP IR P
Camlar CamSayist (1 (2 |3|4|1|2|3|4|1(2(3|4|1|2|3 |41 |2 |3 |4 |1 |2 |3 |4
Mamul Depo
Laboratuvar

Hammadde Deposu

Uretim

Nakliye

Yardimci Malzeme Deposu

v :Uygun X: Uygun Degil

Kontrol Eden Uretim Sefi
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EK 3. TUVALET TEMIZLIK KONTROL FORMU
Tarih: - / / I:‘ Bay / Bayan I:‘
GUNLUK HAFTALIK (Dezenfeksiyon)
Gop
kovalari
Sivi kontrolu Kagit Temizligi | Kontrol
Sabun Tuvalet ve havlu Duvarlar | Cop Yapan Eden
Gun | Saat | kontrolu | Temizligi | temizligi kontroll Kapilar kutulari Camlar imza imza
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Aciklamalar:
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EK 4. KALIBRASYON TAKIP FORMU
Yil
Birim/Cihaz _ y ] _ Iigilenen

Ocak Subat | Mart | Nisan | Mayis Haz. Tem. Agu. Eylul | Ekim | Kasim | Aralik

Kisi/Firma

Hassas Terazi PL | 04

XX | +
Su Banyosu PL PL
Dijital PL | 08
Termometre XX

PL Bu ay icinde cihazin PL | tarih |Kalibrasyon ginu PL | tarih | Cihazin kalibrasyonu PL Cihaz kalibrasyonu

Aglklama kalibrasyonu planlandi XX kesinlegsti. XX | + yapildi _ yapilmadi. Ileri bagka bir aya
planlandi.
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EK 5.ORNEK PERSONEL TEMizLiK TAKIP FORMU

TARIH: PERSONEL TEMIZLIK KONTROL FORMU
ISIM ve EL KILIK TERLIK/ GENEL
SOYADI SAC SAKAL TEMIZLIGI TIRNAK KIYAFET | AYAKKABI | TEMIzLIK
+ UYGUN - UYGUN DEGIL
ONAY
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EK 6.ORNEK UYGUN OLMAYAN URUN FORMU

UYGUN OLMAYAN URUN FORMU
TARIH VARDIYA
UYGUNSUZ OLAN URUN ADI:
UYGUNSUZLUGUN ACTKLAMAS .o eeeee e ees e ees e e eeee oo
VERILEN KARAR: oo oot oo oo e oo e e e e
UYGUNSUZLUGU TESPIT EDEN UYGUNSUZLUK ICIN KARAR VEREN
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EK 7. ZARARLI ILACLAMA TAKIP FORMU

................ YILI ILACLAMA TAKIP FORMU
Ilaglamayr | Ilaclamayi Yapan Tuvalet Temizlik
Ilaclama Tarihi Yapan Imza ACIKLAMA ONAY
41-
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EK 8. TUVALET TEMIZLIiK PLANI

PDF created with pdfFactory Pro trial version www.pdffactory.com

TUVALET TEMIZLIK PLANI
TEMIZLENECEK | NE ZAMAN NE ILE KIM KONTROL
YUZEY
ZEMIN Her Giin Temizleyici ve de;enfektan Temizlik Idari Isler
katilmig sicak su ile yikanir. Elemani Sorumlusu
PENCERELER Haftada Bir Uygun olan temizlik r.n.al.zemeSL Temizlik Idari Isler
Kez ile pencereler silinir. Elemani Sorumlusu
Haftada Iki | Uygun olan temizlik malzemesi Temizlik Idari Isler
KAPILAR L .

Kez silinir, su ile durulanir. Elemani Sorumlusu
DUVARLAR Haftada bir Dezenfektanl sicak su ile Temizlik Idari Isler
kez yikanir. Elemani Sorumlusu

Uygun olan temizlik malzemesi _ _
TUVALETLER Her Giin ovulur, d_urulanlr. Temizlik Idari Isler
Camagir suyu ile dezenfekte Elemani Sorumlusu

edilir.

L Uygun olan temizlik malzemesi - C
LAVABOLAR .Surel.dl ovulur, durulanir. Camagir suyu Temizlik ldari Isler
Kirlendikce . i Elemani Sorumlusu

ile dezenfekte edilir.

Cop kovalar doldukga bosaltilir, _ _
COP Her glin ¢cOp poseti gecirilerek kullanilir. Temizlik Idari Isler
KOVALARI kirlendikce Kovalar dezenfektanh sicak su Elemani Sorumlusu

ile yikanir.
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EK 9. ORNEK EGITIM PLANI

2008 YILI cooviiiiieiieiieeieeie et EGITIM PLANI
L EGITIME %t EGITMEN/
EGITIMIN KATILACAK ESIR-II-EIShﬂ
KONUSU BOLUM/ (adam.giin) KURUM PLANLANAN ]
PERSONEL 9 TARIH GERCEKLESEN TARIH| ACIKLAMA
Personel Hijyeni-1 Uretim Personeli 5 Mart 2008
Personel Hijyeni-2 Uretim Personeli 3 Temmuz 2008
Iyi Uretim Teknikleri | Uretim Personeli 5 Eyltl 2008
Zararl Kontroll Uretim Personeli 2 Kasim 2008
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Ek.10 O®RNEK HIJYEN KONTROL LISTELERI

Isletmenin Insasi ve Yerlesimi

Isletme cevresi Evet | Hayir Yorum

Fabrika kurulan bdlgede havayi kirleten sanayi atik, kéti
koku, sis, toz ve diger bulasanlar var mi?

Tesise ait cevredeki yollar disaridan tesisin icerisine
camur... vb. bulasmasini 6nleyecek sekilde (beton, parke,
tag, asfalt vb.) dizayn edilmis mi?

Fabrikada kullanilacak suyun kaynadi (artezyen, sebeke
vb.), kanalizasyon sisteminden uzak ve etkilenmeyecek
sekilde kurulmug mu?

Cop sahasl veya ¢op konteyniri Uretim alanindan uzakta
mi? Copler kapalil bir ortamda mi1?

Fabrika disinda aclk alanda malzeme stoklamasi yapiliyor
mu?

Bina ve tesisler; kolay temizlenebilmesi, ¢evresel kirlilikler
ile zararh ve hayvanlarin girig ve barinmasinin
Onlenmesine gore cevresiyle beraber tasarlanmig mi?

Binalar, saglam ve dayanikli insa edilmis mi? Binalar, dis
etkenlere karsi korunmali, (catl, binanin dis cephe
izolasyonu vb.) gidalara herhangi bir kimyasal, fiziksel ya
da mikrobiyolojik tehlike olusturma ihtimali var mi?

Isletmenin tasimasi gereken asgari teknik ve | Evet | Hayir Yorum
hijyenik sartlar

isletmede, zemin, duvar, tavan, kapi ve pencereler
temizlik ve dezenfeksiyona uygun, kolay temizlenebilir
sekilde tasarlanmig ve uygun malzemeden yapilmig mi?

Bina, tesisat, malzeme, alet ve ekipmanin onarim, boya,
badana ve periyodik bakimlari aksatiimadan yapiliyor mu?

Uretim ve depo alanlarinda duvar kenarlar kirilmayi
Onleyecek sekilde yuvarlatiimis veya koruyucu bir
malzeme ile kaplanmis mi?

Urin guvenligini saglamak igin bal ile temas eden tiim
alet, ekipman ve yeniden kullanilabilir kaplar, paslanmaz
celik..vb. malzemeden yapiimig mi?

Uretim alani direkt disartya agtk mi? Uriine disaridan
herhangi bir bulagma riski olabilir mi?

Imalatta yer alan ekipmanlar ve makineler is akisina
uygun olarak, temizlik ve bakimin kolaylikla yapilacadi
sekilde yerlestirilmis mi?

Yeterli sayida etkin bir drenaj sistemine sahip tuvalet
bulunuyor mu? Tuvaletler ve soyunma odalart Uretim
alanlarina dogrudan acik mi?

Isletmedeki tum acilabilir pencerelere tel (sineklik)
takilarak zararl girisi 6nlenmis mi?
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Isletmenin tasimasi gereken asgari teknik ve | Evet | Hayir Yorum
hijyenik sartlar

Uretim ve depo alanlarindaki tiim camlar kirimaya kars
film tabakaslyla kaplanarak korunmasl saglanmis mi?

Uretim ve depo alanlarindaki camlarin listesi yapilarak ve
gunluk olarak kontrol edilip, kirik, catlak camlarin kayitlari
tutuluyor mu?*

Tesiste tim kapilar kapall tutuluyor mu?

Depo, buyuk giris kapilarinda personel igin ayri gecis
kapilari bulunuyor mu?*

Disariya acilan tim kapilarin altindan zararh girisi, 6zel
koruyucular ile engelleniyor mu?

Uretim alani atik suyun akigina uygun olarak egimli
yapilmis mi? Atik su logar sistemine verilmisg mi?

Fabrikada atik su ile temiz suyun hatlari ayri sekilde
cekilerek karigmalari énlenmis mi?

Yerlesim birimleri  (Uretim, depo, tuvalet, mutfak,
soyunma odalari..vb.) gunlik ve haftalik kontrollerle olasi
bulagmaya kars! korunuyor mu?

Aydinlatma ve havalandirma Evet | Hayir Yorum

Calisma ortaminda yeterli i1siklandirma yapilmig mi? (gin
1sign).

Lambalar kirlma durumunda cam parcaciklarinin
dismesini dnleyecek sekilde muhafaza edilmis mi?

Ortama disardan toz vb. Kirleticilerin girmesine karsl
uygun bir havalandirma tesisati olusturulmus mu?

Havalandirma sistemi Uretim ve depo ortaminda olusan
Isl, nem ve buharl da disariya atacak sekilde tasarlanmig
mi?

Mikrobiyolojik acidan duyarl alanlarda pozitif hava basinci
olusturulmus mu?*
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Calisma Ortami ve Sosyal Tesislerde Dahil Olmak Uzere Tesislerin Yerlegimi

Evet | Hayir Yorum

Isletmede (retim, depo, depolarda hammadde (bal),
yardimcl malzemeler (ambalaj malzemeleri, kapak, koli,
vb.) sevkiyat, idari birimler ve sosyal alan (tuvalet,
soyunma odalari, yemekhane gibi) birbirinden ayri sekilde
mi planlanmig?

Tuvaletler gida tretim alanlarina dogrudan aciliyor mu?

Tuvaletlerde hijyenik kullanim ile ilgili talimatlar asiimis
mi?

Tuvaletlerde sivi el sabunu, kagit havlu, ¢cop kutusu ve el
dezenfektani bulunuyor mu?

Tuvalet ¢ikiginda dezenfektanli paspas bulunuyor mu?

Personel i¢in soyunma, dinlenme odalari var mi? Bu yerler
Uretimden ayri mi?

Personel icin soyunma, dinlenme odalarinda hijyenik
kurallari hatirlatici uyari levhalar ve el yikama talimati
asili mi?

Gerekli gorulen vyerlerde el ykama musluklarinin
bulundugu lavabolar takill mi? Bu tnitelerde kadit havlu
ve ¢op kutulart var mi?

El temizligi icin kullanilan lavabo elle kumanda
edilmeyen(fotoselli, ayak pedall vb.) sekilde mi
tasarlanmis ?*

Lavabolarin atik borulari kapall olarak atik sistemine bagli
mi?

Isletmede laboratuar varsa dogrudan tretim béliimiine
acllmayacak sekilde tasarlanmig mi?

Laboratuar atiklar Uretim alanina bulagsmayacak sekilde
atihyor mu?

Isyerinde uygun nitelik ve vyeterlilikte ilk yardim
malzemesi bulunuyor mu?
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Su Tedariki

Evet | Hayir Yorum
Kurulusta, gerektiginde kullanilmak Uzere, bulasmalara
karsl korunmus, su depolama ve dagitim tesisleri/tesisati
bulunuyor mu?
Uretimde kullanilan su, yénetmelikte belirtilen icme suyu
kriterlerine uygun mu?
Suyun surekli ve yeterli olmasi saglanabiliyor mu?
Isletmede kullanilan suyun Kkalitesi periyodik olarak
kontrol ediliyor mu?
Sebeke suyu yerine artezyen vb. su kullaniliyorsa uygun
aritma sistemi var mi?
Klorlama isletmede yapiliyorsa toplam serbest klor miktari
kontrol altinda tutuluyor mu?
Su temizleme islemlerinde kullanilan kimyasallar, ilgili
mevzuata ve gida isletmelerinde kullanima uygun mu?
Atiklarin Uzaklagtiriimasi

Evet | Hayir Yorum

Gida atidi ve diger atiklar, biriktiriimeden gidanin bulundugu
ortamdan uzaklastiriliyor mu?

Is yerine ait kapall swvi atk sistemi korozyondan
etkilenmeyen, temizlik ve bakimlari kolayca yapilabilecek
sekilde diizenlenmig mi?

Kati atiklarin is  yerinden uzaklastirlincaya kadar
toplanacadi, kapall bir kati atik depolama yeri mevcut mu?

Kati atik depolama ve naklinde kullanilan malzeme, alet ve
ekipman tek kullanimlik veya kolayca yikanabiliyor mu?

Kati atilk depolama ve naklinde kullanilan malzemeler
imalathanede dider islerde kullaniliyor mu?

Atik malzeme kaplari, sizdirmaz ve kolayca ayirt edilebilir
sekilde etiketli mi?
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Alet, Ekipman Uygunlugu, Temizlik ve Bakimi

Evet | Hayir Yorum

Bal ile temas eden ylzeyler, emici olmayan, toksik
olmayan, plrizsiz, baldan etkilenmeyen ve surekli
temizleme ve sanitasyona dayanikli 6zellige sahip mi?

Ekipman ve aletler bala bulagmayi 6nleyecek ve cevresinde
temizlik icin gerekli alan olacak sekilde yerlestirilmig mi?

Bal icin kullanilan ekipmanlar, cihazlar sadece bal igin mi
kullanihyor?

Balin glivenligi tzerine etkisi olan tiim 6lgiim aletleri dizelti
kalibre edilip, kayitlari saklaniyor mu?

Laboratuar olgim cihazlan da kalibrasyon programina
alinmis mi?

Cihazlar ve ekipmanlar dizenli olarak bakima tabi tutulup,
kayitlari saklaniyor mu?

Yazili bakim ve kalibrasyon programlari var mi?*

Yapilan tum tamir ve bakim caligmalari kayit altina aliniyor
mu?*

Satin Alinan Urlunlerin, Destek Hizmetlerinin, Atiklarin ve Urinlerle ilgili

Faaliyetlerin Yonetimi

Girdi-Tedarik¢i Kontroli Evet | Hayir Yorum

Ham bal kabul yerinin temizligi uygun mu? Bala bulagmalari
Oonlemek i¢in gerekli 6nlemler alinmig mi?

Bal tenekeleri bulagsmayl o6nlemek icin kullanim 6ncesi
temizleniyor mu?

Ham balin kabulli, Uretim bélgesinden ayri bir yerde mi
yapiliyor?

Balin temas ettigi ambalajlar, gida mevzuatinda yer alan; ilgili
mevzuatlara uygun malzemelerden yapilmis mi?

Bal ve balin temas ettii ambalajlarin uygunlugu gerekli
kontrollerle ve belgelerle saglanlyor mu?

Tedarikgiler soru listesi veya yerinde tetkik yaparak tetkik
ediliyor mu?*
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Depolama Evet | Hayir Yorum

Ham madde, mamul madde ve yardimci maddeler, alet ve
ekipman, bal ile temas eden madde ve malzeme ile temizlik
madde ve malzemelerin muhafaza edildigi yerler birbirinden
ayri mi?

Uriinler; bulasmanin ve bozulmanin énlenecedi kosullarda ayri
ve palet yiikseklijinde zeminle ve duvarla temas etmeyecek
sekilde depolanmig mi?

Iade urtinler veya stpheli drinler, gorilebilir bir sekilde
etiketleniyor ve 6zel bir alanda tutuluyor mu?

Ambalaj malzemeleri, bulasma riskine maruz kalmayacak
bicimde depolantyor mu?

Toza karsl ambalajlar kapall tutuluyor mu?

Tasima Evet | Hayir Yorum

Transfer araclarinin temizligi uygun mu? Araglara Urtnler
yiklenmeden énce arag temizlik kontrolleri yapiliyor mu?

Araglarin temizligi yapiliyor? Kayitlari tutuluyor mu?

Ara¢ tasgeronlarindan drini taginmasi sirasinda hijyenik
kosullari saglayacagina dair taahhiit aliniyor mu?*

Ara¢c ve/veya konteynirlarda gidalardan bagka bir seyin
taginmasinda kullaniimalari durumunda, bulagmayi 6nlemek
icin yUklemeler arasinda c¢apraz bulasmayr engelleyecek
bicimde temizleniyor ve gerektidinde dezenfekte ediliyor mu?

Depoda ya da piyasaya gonderilirken Grinde, kiriima
gozlenmesi durumunda drin imha ediliyor mu? ve sizinti
godzlenmesi durumunda urine disaridan herhangi bir bulasma
olmasi riskine karsin imha ediliyor mu? sizinti durumda diger
drinlerden ayriliyor mu?

Capraz Bulagmanin Onlenmesi

Personel saglik kontroli Evet | Hayir Yorum

Uretimde calisacak personel saglik raporu almadan
caligtirihyor mu?

Uretimde caliganlarin periyodik sadlik kontrolleri, ilgili
mevzuata gore yapilarak saglik karnelerine isleniyor mu?
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Ziyaretci kontrolu Evet | Hayir Yorum

Uretim alaninda, ziyaretcilerin neden olacagi bulagmayi
onleyici tedbirlerin alinlyor mu? Uretim alanina girigte
ziyaretcilere verilmek (zere 06nlik, galos ve bone
bulunduruluyor mu?

Ziyaretcilerin, ¢alisanlar icin konulan tim kurallara uymasi
saglanabiliyor mu?

Ziyaretcilere son 1 hafta icerisinde bulasici hastalik gecirip
gecirmedigi sorulup, kayit altina aliniyor mu?

Bakim iglemleri sirasinda Urtinde yasal ve gida glvenligi
acisindan olusabilecek tehlikeler dusunulerek gerekli
tedbirler aliniyor mu?

Bakim sirasinda ortamda Uriin bulunduruluyor mu?

Bakim sirasinda Uretim yapiliyor mu?*

Temizlik ve Dezenfeksiyon Kosullari

Evet | Hayir Yorum

Kritik alanlar, malzeme, alet ve ekipmanlarin temizlik ve
dezenfeksiyon islemlerinin  belirtildigi  plan/talimatlar
olusturulmus mu?

Temizlik planlari/talimatlar herkesin gorebilecedi bir yere
aslimis mi?

Temizlik ve dezenfeksiyon islemleri plan/talimatlara
uygun olarak gerceklestiriliyor ve kayit altina aliniyor mu?

Kullanilan ekipmanlarda CIP sistemi var mi? Duzenli
olarak CIP yaplilabiliyor mu?*

CIP sonrasi temizlik kimyasall kalintt kontroll yapiliyor
mu?*

Kimyasallarin kullanimi kontrollii olarak yapiliyor mu? Ilgili
kayitlar tutuluyor mu?*

Isletmede  kullanilan  temizlik  kimyasallari  gida
isletmelerinde kullanimina izin verilmis uygun 0&zellikte
mi?

Kullanilan temizlik materyalleri kullanildifi yere gore
tanimlanmig mi?

Bal ile temas eden yizeylerin temizlik ve dezenfeksiyonu
icin su mu kullaniliyor?

Dezenfeksiyon amaciyla kullanilan suyun sicakhdi kontrol
ediliyor mu?

Temizligin etkinligi mikrobiyolojik olarak kontrol ediliyor
mu? Mikrobiyolojik kontrol sonuglari uygun mu?*

Isyeri personelinden en az bir kisi isletme temizliginden
sorumlu olarak goérevlendirilmis mi?

Uretim alanlarina giris cikislarda, ayakkabi kaynakli
bulasma 6nlenmesi acgisindan Uretim giriglerinde, icinde
dezenfektan bulunan havuz veya paspas bulunuyor mu?

Temizlik ve sanitasyon sirasinda bala ya da ambalaj
malzemelerine herhangi bir bulasma olmasi énlenmig mi?

Temizleme ve sanitasyon ekipmanlarl, amacina uygun
olarak tasarlanmis mi ve dogru bir sekilde kullanillyor mu?
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Zararhlarla Mucadele

Evet | Hayir Yorum

Zararlilarla micadele programi uygulaniyor?

Tum yemleme ve fiziksel 6nlem noktalarl icin yerlesim
plani olusturulmus ve sirekli kontrol altinda tutuluyor
kullanilan kapan, elektrikli sinek tutucu ve fiziksel
Oonlemler igin duzenli temizlik ve bakim faaliyetleri
yaratalayor mu?

Zararlllarla miucadele ilaglari veya saghgi tehlikeye
sokabilecek diger maddeler, Uzerlerinde toksik etkileri ve
kullanimlari acisindan uyarilar bulunan uygun etiketler
taglyor mu?

Zararll mdicadele ilaglar kilitlenebilir odalar veya
dolaplarda saklaniyor mu?

Zararli micadele ilaglarinin nakledilmesi ve kullaniimasi
bu konuda editilmis personel tarafindan mi yapiliyor?

Kimyasallar Uretici firma kurallarina gére kullaniliyor mu?

Kap! ve pencerelere veya isyerinin i¢ kisimlarina yapilacak
uygun donanimlarla zararlilarin girisini engelleyecek
Onlemler alinmig mi?

Zararl kontrol programi kayitlari saklantyor mu?

Personel Hijyeni

Evet | Hayir Yorum

Gidalarin  Uretildigi alandaki personel genel hijyen
kurallarina uygun mu?(Temiz kiyafetler, tirnaklar kisa
ojesiz, temiz eller vb.)

Personel dretim alaninda bagslik/bone ve galos/6zel
ayakkabi kullantyor mu?

Personel balin temas ettigi yuzeylere dedebilecedi
yerlerde eldiven kullaniliyor mu?

Uretim esnasinda taki kullaniliyor mu?

Uretim alaninda ve depolarda sigara igiliyor mu, yiyecek
icecek tuketiliyor mu?

Kisisel esyalar ve giysiler gidalarin islendigi alanlarda
bulunduruluyor mu?

Gidalarla taginma ihtimali olan bir hastalifa yakalanmis
veya yara, deri enfeksiyonlarl ve ishal gibi hastalii olan
kisilerin, gidalari islemesine veya gidalarin islendigi alana
girmesine ve caligmasina izin veriliyor mu?
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Personel Hijyeni(devam ediyor)

Evet | Hayir Yorum
Bal ile temasl olma ihtimali bulunan personel, hastaligini
veya belirtilerini ve miimkiinse sebeplerini isyeri sahibine
bildiriyor mu?
Calisan personelin, istihdam edildigi birime ve gorevin
niteligine uygun is giysisi giymesi ve kisisel temizlidine
6zen gostermesi saglaniyor mu?
Personelin hijyen kurallarini 6grenmesi ve uymasl icin
uyarici yazilar asilip, gerekli egitimler veriliyor mu?
Egitim
Evet | Hayir Yorum
Uretimin hijyen kurallarina uygun bicimde yapilmasi ve
kisisel hijyen konusunda personele diizenli editim veriliyor
mu?
Isletmenin bir egitim plani var mi? *
Izlenebilirlik
Evet | Hayir Yorum

Gida maddesinde ©6ngorilen veya ortaya ¢lkmasl
beklenen herhangi bir maddenin tespit edilmesi ic¢in
hammadde temini, Uretim, isleme, depolama, dagitim,
satis ve tiketim ile ilgili tim asamalarda izlenebilirlik
saglanabiliniyor mu?

TUm UrUnler parti numarasi ve dolum tarihi ile takip
ediliyor mu?

Son UrUnden arictya kadar geri donilebilmesi icin her
asamada dizenli kayit tutuluyor mu?

Gida ile temasta bulunan madde ve malzemenin temin
edildigi kaynak belli mi?

Uriniin dagitim ve satisinin yapildigi yerler belirli mi ve
kayitlari tutuluyor mu?

Son drlinde bir problem oldugunda Urtinin piyasadan
nasll geri cadirilacagina dair plan veya program var mi?

En az yilda bir kez izlenebilirlik sistemi gdzden geciriliyor
mu?

Izlenebilirlik sistemin calisti§ dogrulanip, kayit altina
alinlyor mu?

* Jleri uygulamalar kapsaminda dederlendirilecek parametreler.
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NE TUR YARDIM ALABILIRSINIZ?

Isletmeniz ile ilgili her tiirli sorun ve soru icin internette Tarim ve Kéyisleri Bakanliginin
http://www.tarim.gov.tr, http://www. kkgm.gov.tr adreslerinden, merkezde Koruma ve
Kontrol Genel Mudurltigu, bulundugunuz ilde bulunan Tarim ve Koyisleri Bakanhdi Tarim

II/Tlce Miidurligunden yardim talep edebilirsiniz.

Her turld bilgi ve bagvuru icin

BAL PAKETLEYICILERI, IHRACATGILARI VE SANAYICILERI DERNEGI
Altunizade Mah. Kisikli Cad. Tekinak Is Merkezi No:1 Kat:2 Daire:7
Baglarbagi/Uskiidar-Istanbul

Tel: (0216) 651 86 81-82 e Faks: (0216) 651 86 83

E-posta: balder@balder.org.tr

Tarnm ve Koyisleri Bakanlig

Koruma ve Kontrol Genel Mudarlugu

Adres: Akay Cad. No:2 06100 Bakanliklar/Ankara
Tel No:0 312 417 41 76

Faks No: 0 312 419 83 25
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